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S T A F F

สวััสดีีค่่ะ พบกัับจดีหมายข่่าวัชาและกัาแฟ กัันอีีกัค่รัั้�งนะค่ะ ในสภาวัะเศรั้ษฐกิัจทีี่�กัำาลังชะลอีตััวั ซ่ึ่�งส่งผลกัรั้ะที่บในทุี่กัภาค่ส่วันข่อีง
อุีตัสาหกัรั้รั้มชาและกัาแฟไที่ย เกัษตัรั้กัรั้ และผ้�ปรั้ะกัอีบกัารั้จ่งจำาเป็นตั�อีงมีกัารั้ปรัั้บตััวั ปรัั้บปรุั้งและพัฒนากัรั้ะบวันกัารั้ผลิตั รั้วัมไปถ่ึงกัารั้หาช่อีง
ที่างในกัารั้จำาหน่ายผลิตัภัณฑ์์ร้ั้ปแบบใหม่ ซ่ึ่�งจะช่วัยให�อุีตัสาหกัรั้รั้มชา และกัาแฟข่ยายตััวัไดี�อีย่างมีปรั้ะสิที่ธิิภาพและมีศักัยภาพ ดัีงนั�นกัารั้ปรัั้บ
ตััวัข่อีงเกัษตัรั้กัรั้ และผ้�ปรั้ะกัอีบกัารั้ จ่งเป็นสิ�งสำาคั่ญโดียกัารั้ที่ำากัารั้ตัลาดี กัารั้ปรัั้บกัลยุที่ธ์ิและช่อีงที่างในกัารั้จัดีจำาหน่าย รั้วัมไปถ่ึงกัารั้จำาหน่าย
สินค่�าผ่านช่อีงที่างอีอีนไลน์ก็ัเป็นอีีกัช่อีงที่างหน่�งทีี่�จะช่วัยส่งเสริั้มในดี�านกัารั้ตัลาดี

สำาหรั้บัจดีหมายข่่าวัชาและกัาแฟฉบบัทีี่� 20 นี� ที่างที่มีงานไดี�รั้วับรั้วัมเน้�อีหาสารั้ะค่วัามรั้้�ใหม่ๆ ในเร้ั้�อีงข่อีงชาและกัาแฟ โดียเริั้�มจากัค่อีลมัน์ 
Special Report จะข่อีนำาเสนอีในเร้ั้�่อีง โค่รั้งกัารั้ศ้นย์กัลางกัารั้เรีั้ยนร้ั้�ดี�านเที่ค่โนโลยีและกัารั้จัดีกัารั้ห่วังโซ่ึ่คุ่ณค่่ากัาแฟปรั้ะเที่ศไที่ย  
Talk about Tea & Coffee ข่อีนำาเสนอี Tea Blend Journey Through Flavor and Wellness จากันั�นค่อีลัมน์  
Know More About Tea & Coffee มาที่ำาค่วัามเข่�าใจสารั้กัาแฟคุ่ณภาพจบทีี่�ร้ั้ปลักัษณ์หร้ั้อีรั้สชาติั และค่อีลัมน์ Health Tea & Coffee นำาเสนอี
ข่�อีม้ลในเร้ั้�อีง ลาเวันเดีอีร์ั้สมุนไพรั้ ตััวัช่วัยสำาคั่ญในกัารั้นอีนหลับ และในช่วังนี�กัำาลังเข่�าส่้ช่วังฤด้ีรั้�อีน อีากัาศเริั้�มรั้�อีนอีบอี�าวัในช่วังบ่าย บางท่ี่านค่ง
ตั�อีงกัารั้เค่ร้ั้�อีงด้ี�มชาและกัาแฟเยน็ๆ เพ้�อีให�เกิัดีค่วัามผอ่ีนค่ลาย กัรั้ะปรีั้�ปรั้ะเปรั้า่ และตั�อีงกัารั้ค่วัามสดีช้�นเรั้าจ่งข่อีแนะนำารั้�านชาและกัาแฟยอีดีนยิม  
ในค่อีลัมน์ Café around ที่�ายสุดีท่ี่านสามารั้ถึตัิดีตัามค่วัามเค่ล้�อีนไหวักัิจกัรั้รั้มข่อีงสถึาบันชาและกัาแฟไดี�ในค่อีลัมน์ Activity ไดี�เลยค่่ะ  
หากัท่ี่านมีข่�อีเสนอีแนะหร้ั้อีค่ำาติัชม สามารั้ถึแจ�งที่างค่ณะผ้�จัดีที่ำาไดี�ที่าง 

เฟสบุค่ : https://www.facebook.com/teaandcoffeeinstitute.mfu
หร้ั้อี อีีเมลล์ teacoffee@mfu.ac.th
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โครงการศููนย์์กลางการเรีย์นรู� 
ด้�านเทคโนโลยี์และการจััด้การ
ห่่วงโซ่่คุณค่ากาแฟประเทศูไทย์

จากแนว โ น้มการ เป ล่ี่� ยนแปลี่ง เ ร่� อ งผลี่ผ ลิี่ตแลี่ะ 
การบริโภคกาแฟของโลี่ก อีีกัทัี่�งในช่วัง 5th wave กัารั้ซึ่้�อีข่าย
กัาแฟเน�นกัารั้ผลิตักัาแฟทีี่� มีเร้ั้�อีงรั้าวัค่วัามเข่�าใจกัรั้ะบวันกัารั้ที่าง
วิัที่ยาศาสตัร์ั้กัารั้ใช�เที่ค่โนโลยีและกัารั้พัฒนากัลิ�นรั้สเพ้�อีบ่งบอีกัค่วัาม
เฉพาะข่อีงกัาแฟไดี� ทัี่�งนี�กัารั้พัฒนากัารั้ผลิตักัาแฟทีี่�มีคุ่ณภาพ จำาเป็น
ตั�อีงอีาศัยอีงค่์ค่วัามร้ั้�หลายดี�านและหลายศาสตัรั้์ตัั�งแต่ัขั่�นตัอีนกัารั้ผลิตั
กัาแฟ กัรั้ะบวันกัารั้ผลิตั กัารั้คั่ดีและกัารั้คั่�วัเมล็ดีกัาแฟ ทีี่�เป็นสากัล
เพ้�อีตัอีบมาตัรั้ฐานกัาแฟที่ี�รั้ะบุไวั�ในหน่วัยงานกัาแฟรั้ะดีับโลกั ไดี�แก่ั 
SCA และ CQI เป็นตั�น อีย่างไรั้ก็ัตัามกัารั้สรั้�างอีงค์่ค่วัามร้ั้�และค่วัามเข่�าใจ
เพ้�อีเตัรีั้ยมพรั้�อีมต่ัอีกัารั้เปลี�ยนแปลงกัารั้ผลิตักัาแฟคุ่ณภาพ เช่น สภาพ 
ภ้มิอีากัาศ สิ�งแวัดีล�อีม เที่ค่โนโลย ีหร้ั้อีอีงค่ค์่วัามร้ั้�ตัั�งแต่ักัารั้ผลติักัาแฟเชอีรีั้� 
สารั้กัาแฟและกัาแฟคั่�วัทีี่�มีคุ่ณภาพ (ร้ั้ปทีี่� 1) นับว่ัาเป็นสิ�งทีี่�ที่�ายอีย่างยิ�ง  
ซ่ึ่�งจำาเปน็ตั�อีงอีาศยัอีงค่ค์่วัามรั้้�มาช่วัยในกัารั้พฒันาตัลอีดีหว่ังโซ่ึ่คุ่ณค่่ากัาแฟ 

อาจัารย์์ ด้ร.อมร โอวาทวรกิจั 

หั่วห่น�ากลุ่มงานกาแฟ สถาบัันชาและกาแฟ  

มห่าวิทย์าลัย์แม่ฟา้ห่ลวง และหั่วห่น�า  

Coffee hub of knowledge
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รูปท่ี่� 1 ห่่วงโซ่่การผลิี่ตกาแฟ

เน้�อีงดี�วัยที่างมหาวัทิี่ยาลัยแม่ฟ้าหลวังไดี�มีหน่วัยงานสถึาบันชาและกัาแฟ กัลุ่มวิัจัยพัฒนากัาแฟคุ่ณภาพ และสถึาบนัวิัจัย
และนวััตักัรั้รั้ม มหาวัิที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง ไดี�มีกัารั้ศ่กัษาวิัจัยและพัฒนาอีงค์่ค่วัามร้ั้�เกีั�ยวักัับกัารั้ผลิตัดี�านกัาแฟคุ่ณภาพอีย่าง 
ต่ัอีเน้�อีง อีีกัทัี่�งไดี�มีจัดีตัั�งศ้นย์กัลางค่วัามร้ั้�ดี�านกัาแฟ หร้ั้อี โค่รั้งกัารั้ศ้นย์กัลางกัารั้เรีั้ยนร้ั้�ดี�านเที่ค่โนโลยีและกัารั้จัดีกัารั้ห่วังโซ่ึ่
คุ่ณค่่ากัาแฟปรั้ะเที่ศไที่ย ที่ี�ไดี�รัั้บกัารั้สนับสนุนจากัสำานักังานกัารั้วัิจัยแห่งชาติั (วัช.)  โดียมีพันธิกิัจ เพ้�อีรั้วับรั้วัมอีงค่์ค่วัามรั้้� 
ทีี่�น่าเช้�อีถ้ึอี กัารั้ถ่ึายที่อีดีเที่ค่โนโลยแีละต่ัอียอีดีงานวิัจัยผ่านเค่ร้ั้อีข่่ายกัับผ้�เชี�ยวัชาญ เพ้�อียกัรั้ะดัีบห่วังโซ่ึ่กัารั้ผลิตักัาแฟคุ่ณภาพ 
โดียมุ่งเน�น 1) ดี�านกัารั้มุ่งสรั้�างเค่ร้ั้อีข่่ายค่วัามร้ั้�และบที่บาที่ในกัารั้ผลิตักัาแฟคุ่ณภาพ และอีงค์่ค่วัามร้ั้�ข่อีงเค่ร้ั้อีข่่ายในกัารั้ผลิตั
กัาแฟคุ่ณภาพ เพ้�อีนำาไปส่้กัารั้รั้วับรั้วัม เผยแพร่ั้ในเว็ับไซึ่ต์ั 2) กัารั้จัดีอีบรั้มและกัารั้จัดีกัารั้ปรั้ะชุมวิัชากัารั้ โดียมีแหล่งข่�อีม้ล
ผ่านเว็ับไซึ่ต์ั https://coffeehub-science.mfu.ac.th

เม้�อีวัันทีี่� 15 มีนาค่ม ที่างศ้นย์ฯ ไดี�จัดีงาน MFU Coffee fest 2024 และกัารั้ปรั้ะชุมวิัชากัารั้ หัวัข่�อี พัฒนาอุีตัสาหกัรั้รั้ม
กัาแฟไที่ยอีย่างยั�งยน้ ณ อีาค่ารั้พลเอีกัสำาเภา ช้ศรีั้ (E4) มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง โดีย นางสุภาพรั้ โชค่เฉลิมวังศ์ ผ้�อีำานวัยกัารั้ 
กัอีงบริั้หารั้ทุี่นวิัจัยและนวััตักัรั้รั้ม 1 สำานักังานวิัจัยแห่งชาติั (วัช.) นางอุีบลรัั้ตัน์ พ่วังภิญโญ รั้อีงผ้�ว่ัารั้าชกัารั้จังหวััดีเชียงรั้าย และ
ศาสตัรั้าจารั้ย ์ดีรั้.สุจิตัรั้า วังศ์เกัษมจิตัต์ั รั้อีงอีธิิกัารั้บดีี มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง ร่ั้วัมเปิดีงาน โดียมีอีาจารั้ย ์ดีรั้.อีมรั้ โอีวัาที่วัรั้กิัจ 
หัวัหน�าโค่รั้งกัารั้ศ้นย์กัลางกัารั้เรีั้ยนร้ั้�ดี�านเที่ค่โนโลยีและกัารั้จัดีกัารั้ห่วังโซ่ึ่คุ่ณค่่ากัาแฟปรั้ะเที่ศไที่ย มหาวิัที่ยาลัย 
แม่ฟ้าหลวัง กัล่าวัรั้ายงานวััตัถุึปรั้ะสงค์่ข่อีงกัารั้จัดีงาน โดียกิัจกัรั้รั้มนี�มีผ้�เข่�าร่ั้วัมงานปรั้ะกัอีบดี�วัย เกัษตัรั้กัรั้ ผ้�ปรั้ะกัอีบกัารั้
ธุิรั้กิัจกัาแฟ บุค่ลากัรั้จากัภาค่รัั้ฐและภาค่เอีกัชน นักัวิัชากัารั้ นักัวิัจัย และผ้�ทีี่�สนใจทัี่�วัไป

สำาหรัั้บกัารั้จัดีงานปรั้ะชุมวิัชากัารั้ หัวัข่�อี “กัารั้พัฒนาอีุตัสาหกัรั้รั้มกัาแฟไที่ยอีย่างยั�งย้น” ภายใตั�โค่รั้งกัารั้ศ้นย์กัลาง
กัารั้เรีั้ยนร้ั้�ดี�านเที่ค่โนโลยีและกัารั้จัดีกัารั้ห่วังโซ่ึ่คุ่ณค่่ากัาแฟปรั้ะเที่ศไที่ย โดียในกัารั้จัดีงานค่รัั้�งนี�ไดี�เชิญวิัที่ยากัรั้ทัี่�ง 14 ท่ี่าน  
ร่ั้วัมบรั้รั้ยายค่วัามร้ั้� หัวัข่�อี กัารั้พัฒนาอุีตัสาหกัรั้รั้มกัาแฟไที่ยอีย่างยั�งย้นในดี�านต่ัางๆ ดัีงนี�
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ดีรั้.อีมรั้ โอีวัาวักิัจ หัวัหน�ากัลุ่มงานกัาแฟ  
สถึาบันชาและกัาแฟ

สำานักัวิัชาวิัที่ยาศาสตัร์ั้มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง 
และหัวัหน�า coffee hub of knowledge

จากัแนวัโน�มกัารั้บริั้โภค่กัาแฟทีี่�เพิ�มข่่�นสวันที่างกัารั้ผลิตักัาแฟทีี่�ลดีลง

ข่อีงปรั้ะเที่ศไที่ย งานวิัจัยข่อีงไที่ยค่วัรั้มุ่งเน�นไปทีี่�กัารั้รัั้บม้อีต่ัอีกัารั้เปลี�ยนแปลง  

เช่น สิ�งแวัดีล�อีมเที่ค่โนโลยี หร้ั้อีอีงค์่ค่วัามร้ั้� ทีี่�เปลี�ยนไป โดียเฉพาะกัารั้เปลี�ยนแปลง 

อัีนจะส่งผลต่ัอีกัารั้ไดี�มาข่อีงคุ่ณภาพเชอีร์ั้รีั้�กัาแฟสารั้กัาแฟและกัาแฟคั่�วั ดัีงนั�นกัารั้มี

ศ้นย์กัลางกัารั้เรีั้ยนร้ั้�ดี�าน เที่ค่โนโลยีและกัารั้จัดีกัารั้ห่วังโซ่ึ่คุ่ณค่่ากัาแฟปรั้ะเที่ศไที่ย

จ่งสำาคั่ญและมีบที่บาที่ ไม่เพียงแต่ักัารั้สรั้�าง รั้วับรั้วัม และตัรั้วัจสอีบอีงค์่ค่วัามร้ั้� 

แต่ัยงัรั้วัมไปถ่ึงกัารั้ถ่ึายที่อีดีส่้สาธิารั้ณะและกัารั้สรั้�างเค่ร้ั้อีข่่ายค่วัามร่ั้วัมม้อีเพ้�อีผลักัดัีน

ให�เกิัดีค่วัามเข่�มแข็่งข่อีงอุีตัสาหกัรั้รั้มกัาแฟไที่ย

หั่วข้อ ทิี่ศที่างวิจัยของกาแฟไที่ยแลี่ะบที่บาที่ของศูนย์กลี่างการเร่ยนรู้ 
ด้้านเที่คโนโลี่ย่แลี่ะการจัด้การห่่วงโซ่่คุณค่ากาแฟประเที่ศไที่ย



ดีรั้.โกัเมศ สัตัยาวุัธิ  
กัอีงวิัจัยและพัฒนาวิัที่ยากัารั้หลังกัารั้เก็ับเกีั�ยวั
และแปรั้ร้ั้ปผลิตัผลเกัษตัรั้ กัรั้มวิัชากัารั้เกัษตัรั้

กัารั้พัฒนากัารั้หมักักัาแฟอีะรั้าบกิัาแบบค่รั้บวังจรั้มุ่งส่้รั้ะบบเศรั้ษฐกิัจ
หมุนเวีัยนจากัปัญหาดี�านต่ัางๆ รั้ะหวั่างกัรั้ะบวันกัารั้ผลิตั โดียเฉพาะ
กัรั้ะบวันกัารั้หมักั จ่งไดี�มีกัารั้ใช�เที่ค่โนโลยีกัารั้หมักัช่วัยเพิ�มม้ลค่่าข่อีงกัาแฟ
และผลิตัผลพลอียไดี�ข่อีงกัาแฟ โดียกัารั้ใช�กัลุ่มจุลินที่รีั้ยส์ำาหรัั้บกัารั้เพิ�มม้ลค่่า
นั�นต่ัอียอีดีจากังานวิัจัยและมุ่งเน�นต่ัอีค่วัามปลอีดีภัยในกัรั้ะบวันกัารั้หมักั

           หั่วข้อ การเพิิ่�มมูลี่ค่ากาแฟไที่ยด้้วยเที่คโนโลี่ย่การห่มักแลี่ะ BCG

Ms.Hang Le, Deputy  
Director of Detech coffee, Vietnam

จากัพันธิะกิัจข่อีง บริั้ษัที่ Detech ทีี่�มีเป้าหมายในกัารั้พัฒนาคุ่ณภาพ 
กัาแฟอีะรั้าบิกัาในปรั้ะเที่ศเวีัยดีนาม จากัปัญหาตั�นทุี่นกัารั้ผลิตักัาแฟทีี่�ส้งใน
อีดีีตั ส่้กัารั้นำากัาแฟสายพันธ์ุิล้กัผสม STARMAYA และ Centroamericano 
H1 จากั CIRAD เข่�ามาปล้กัที่ำาให�ผลผลิตัเพิ�มข่่�น 30-40% และ cup quality 
ทีี่�ดีีข่่�น

    หั่วข้อ ผลี่ผลิี่ตกาแฟกาแฟอะราบิกาสายพัิ่นธ์ุุ์ลูี่กผสมประเที่ศเว่ยด้นาม

คุ่ณที่าธิฤษ กุัณาศล  
บริั้ษัที่ เนสเล่ ปรั้ะเที่ศไที่ย จำากััดี

กัารั้ปล้กักัาแฟโรั้บัสตั�าค่วับค่้่กัับกัารั้ด้ีแลสิ�งแวัดีล�อีมอีย่างยั�งย้นทีี่� 
มุ่งเน�นกัารั้ปกัป้อีง รัั้กัษาค่วัามอุีดีมสมบ้รั้ณ์ข่อีงดิีนและนำ�า ดี�วัยกัารั้เพาะปล้กั
กัาแฟ พรั้�อีมกัับปล้กัพ้ชหลากัหลายชนิดี ที่ำาให�ลดีกัารั้ปล่อียกัา๊ซึ่เร้ั้อีนกัรั้ะจกั
สุที่ธิิและตัั�งเป้าเป็นศ้นย์ในอีนาค่ตั

หั่วข้อ สายพัิ่นธุ์ุ์แลี่ะการจัด้การแปลี่งกาแฟโรบัสต้าแบบ regenerative 

รั้ศ.ดีรั้.ค่ริั้ษฐ์สพล หน้พรั้หม  
ค่ณะเที่ค่โนโลยีกัารั้เกัษตัรั้ มหาวิัที่ยาลัย 
รั้าชภัฏสงข่ลา

พ้�นทีี่�ข่อีงกัารั้ปล้กักัาแฟโรั้บัสตั�าในภาค่ใตั�ตัอีนล่างเพิ�มข่่�นตัั�งแต่ั 
ปี 2560-2566 สวันที่างกัับอีงค่์ค่วัามรั้้�ทีี่�มีอีย้่จำากััดี อีาที่ิร้ั้ปแบบกัารั้ปล้กั
แบบกัลางแจ�ง แซึ่มในสวันยางหร้ั้อีสวันผลไม� ส่งผลให�เกิัดีปัญหากัาแฟโตัช�า 
เพ้�อีให�เกิัดีค่วัามยั�งยน้ข่อีงเกัษตัรั้กัรั้กัาแฟงานวิัจัยชุมชนทีี่�ด้ีแลค่รั้บทัี่�งห่วังโซ่ึ่
กัาแฟจ่งมีค่วัามสำาคั่ญ

หั่วข้อ สถานการณ์การผลี่ิตกาแฟโรบัสต้าในเขตภาคใต้ตอนลี่่างของ
ประเที่ศไที่ย
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Dr.Tunjung Mahatmanto 
Universitas Brawijaya

กัาแฟในแต่ัละสายพันธ์ุิ (อีะรั้าบิกัา โรั้บัสตั�าและลิเบอีริั้กัา) จะมีเช้�อีรั้า
และแบค่ทีี่เรีั้ยอีาศัยอีย้่หลากัหลายและปริั้มาณทีี่�แตักัต่ัางกััน กัลุ่มจุลินที่รีั้ย์
เหล่านี�มีกัารั้เปลี�ยนแปลงตัลอีดีเวัลา แต่ัมีเพียงบางชนิดีทีี่�ที่ำาหน�าทีี่�สำาคั่ญ
ในกัารั้หมักัและสรั้�างสารั้ปรั้ะกัอีบที่ี�ส่งผลต่ัอีกัลิ�นรั้ส ดัีงนั�นค่วัามร้ั้�ดี�าน 
จุลชีวัวิัที่ยาข่อีงกัาแฟมีค่วัามสำาคั่ญต่ัอีกัารั้พัฒนาเที่ค่โนโลยีในกัารั้หมักั  
เพ้�อีผลิตักัาแฟคุ่ณภาพส้ง

  หั่วข้อ กระบวนการผลี่ติแลี่ะเที่คโนโลี่ย่การห่มักในการผลี่ติกาแฟอะราบกิา 
โรบัสต้าแลี่ะลิี่เบอริกา

ดีรั้.ทัี่ศนีย์ ธิรั้รั้มติัน  
รั้อีงผ้�อีำานวัยกัารั้สถึาบันถ่ึายที่อีดีเที่ค่โนโลยีและ
นวััตักัรั้รั้ม มหาวิัที่ยาลัยรั้าชภัฏเชียงรั้าย

กัารั้นำารั้ะบบทีี่�สมาชิกักัลุ่มผ้�ผลิตั/ชุมชนเกัษตัรั้กัาแฟให�มีส่วันร่ั้วัมใน
กัารั้ตัรั้วัจสอีบกัันเอีง ซ่ึ่�งเรีั้ยกัว่ัา Participatory Guarantee System (PGS) 
ซ่ึ่�งเป็นเค่ร้ั้�อีงม้อีสำาคั่ญ ทีี่�ช่วัยเตัรั้ียมค่วัามพรั้�อีมให�เกัษตัรั้กัรั้ผ้�ปล้กักัาแฟไดี�
รัั้บกัารั้ยอีมรัั้บมาตัรั้ฐานกัารั้ผลิตัสรั้�างค่วัามมั�นใจให�ผ้�บริั้โภค่ตัลอีดีห่วังโซ่ึ่ 
โดียพ้�นทีี่�ในจังหวััดีเชียงรั้ายมีเกัษตัรั้กัรั้ 376 ค่นในพ้�นทีี่�ปล้กักัว่ัา 950 ไร่ั้ 
จากักัารั้สำารั้วัจปี 2566

               หั่วข้อ แนวที่างการผลิี่ตกาแฟเพ่ิ่�อความยั�งย่นของประเที่ศไที่ย

Ms.Imas Suryati 
Klasik bean, Indonesia

กัารั้ใช�หลักัข่อีง Agroforestry เพ้�อีสรั้�าง microclimate ให�เหมาะสม
ต่ัอีกัารั้ปล้กักัาแฟอีะรั้าบิกัาบนพ้�นทีี่�ส้งจากัรั้ะดัีบนำ�าที่ะเล  780 เมตัรั้ เป็นอีีกั
หน่�งที่างเล้อีกัในกัารั้ปล้กักัาแฟในสภาวัะโลกัรั้�อีน ปัจจัยสำาคั่ญในกัารั้ปล้กั
กัาแฟจากั microclimate ในพ้�นทีี่�เกัาะชวัา อิีนโดีนิเซีึ่ย ค้่อี แสง (40-50%) 
ค่วัามช้�น (60-70%) และอุีณหภ้มิ (16-27 อีงศาเซึ่ลเซีึ่ยส) 

           หั่วข้อ แนวที่างการผลิี่ตกาแฟเพ่ิ่�อความยั�งย่นของสาธุ์ารณรัฐอินโด้น่เซ่่ย

Dr.Wenny Bekti  
Sunarharum, Faculty of Agricultural  
Technology, Universitas Brawijaya

กัาแฟลิเบอีริั้กั�ามีศักัยภาพสำาหรัั้บกัารั้นำามาพัฒนาและปล้กัในสภาวัะ
แวัดีล�อีมข่อีงโลกัทีี่�มีกัารั้เปลี�ยนแปลง แม�ว่ัากัาแฟลิเบอีริั้กั�าอีาจจะมีกัลิ�น
และรั้สชาติัไม่โดีดีเด่ีนเท่ี่ากัับกัาแฟอีารั้าบิกัา แต่ัสามารั้ถึยกัรั้ะดัีบให�เข่�ากัับ
มาตัรั้ฐานข่อีงกัาแฟ Specialty Coffee ไดี�

       หั่วข้อ คุณสมบัติที่างเคม่ ฟิสิกส์ แลี่ะการประเมินรสชาติของกาแฟลิี่เบอริกา
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ผศ.ดีรั้.รัั้ฐพล แสงรั้ะยับ  
สำานักัวิัชาอุีตัสาหกัรั้รั้มเกัษตัรั้  
มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง

จากัสมกัารั้คุ่ณภาพกัาแฟทีี่�ปรั้ะกัอีบดี�วัย สายพันธ์ุิ กัารั้แปรั้ร้ั้ป ต่ัาง ๆ  
กัารั้ปรั้ะเมินคุ่ณภาพเหล่านั�นสามารั้ถึใช�กัารั้ปรั้ะยุกัต์ัข่อีงเที่ค่โนยีที่าง
วิัที่ยาศาสตัร์ั้ทีี่�ช่วัยพัฒนาวิัธีิกัารั้ปรั้ะเมินคุ่ณภาพกัาแฟจากัอีงค์่ปรั้ะกัอีบ
เค่มีข่อีงเมล็ดีกัาแฟ ภาพถ่ึายกัาแฟทีี่�บกัพร่ั้อีง สำาหรัั้บกัารั้คั่ดีแยกั รั้ะบุชนิดี
หร้ั้อี นอีกัจากันี�ยังคั่ดีกัรั้อีงข่�อีบกัพรั้่อีงเบ้�อีงตั�นข่อีงกัาแฟกั่อีนกัารั้ปรั้ะเมิน
ดี�วัยวิัธีิกัารั้ CUPPING

       หั่วข้อ การระบุชนิด้แลี่ะการประเมินคุณภาพิ่จากองค์ประกอบเคม่ของเมล็ี่ด้กาแฟไที่ย

คุ่ณภัที่รั้วุัฒิ ม่วังมณี  
บริั้ษัที่ เดีอีะโค่-ค่รีั้เอีชั�น จำากััดี

จากัแนวัคิ่ดีใช�งานง่าย ลดีตั�นทุี่นเพิ�มผลผลิตั ตัอีบโจที่ย์ที่�อีงถิึ�นบริั้ษัที่
ไดี�พัฒนาเค่ร้ั้�อีงสีเปล้อีกักัาแฟ ให�เหมาะสมกัับข่นาดีผลกัาแฟและบรั้บิที่ข่อีง
พ้�นทีี่�ผลิตักัาแฟ โดียเค่ร้ั้�อีงตั�นแบบที่ำาให�ลดีกัารั้ส้ญเสียข่อีงเชอีร์ั้รีั้�กัาแฟและ
ที่ำางานไดี�เร็ั้วัข่่�น วัางไวั�เป็น Social lab ข่อีงชุมชน ทีี่�บ�านเที่อีดีไที่ย ตัำาบล
เที่อีดีไที่ย อีำาเภอีแม่ฟ้าหลวัง จังหวััดีเชียงรั้าย

           หั่วข้อ การพัิ่ฒนาเที่คโนโลี่ย่แลี่ะนวัตกรรมสำาห่รับการผลิี่ตกาแฟ

ผศ.ดีรั้.เยาวัลักัษณ์ จันที่ร์ั้บาง  
ค่ณะเกัษตัรั้ศาสตัร์ั้มหาวิัที่ยาลัยเชียงใหม่

กัารั้จัดีกัารั้และกัารั้ค่วับคุ่มแมลงเป็นหน่�งในแนวัที่างทีี่�สามารั้ถึเพิ�ม
ผลผลิตักัาแฟ กัล่าวัค้่อี “กัารั้ลดีค่วัามเสียหายจากัแมลงศัตัร้ั้ ก็ัค่ล�ายกัับกัารั้
เพิ�มตั�นกัาแฟต่ัอีพ้�นทีี่�” โดียศัตัร้ั้ทีี่�สำาคั่ญไดี�แก่ั มอีดีเจาะกัาแฟ และเพ้�อีให�
เกิัดีกัารั้จัดีกัารั้มอีดีอีย่างมีปรั้ะสิที่ธิิภาพ กัารั้ป้อีงกัันและกัำาจัดีในแต่ัละช่วัง
(ปฏิทิี่นกัารั้จัดีกัารั้มอีดี) จ่งมีค่วัามสำาคั่ญ และแมลงอีีกัตััวัสำาคั่ญทีี่�กัำาลังจะ
สรั้�างปัญหาในอีนาค่ตัอัีนใกัล�ค้่อีมวันยุง กัารั้เฝ้้ารั้ะวัังและกัารั้จัดีกัารั้แมลง
จ่งเป็นเร้ั้�อีงสำาคั่ญตัามชนิดีข่อีงแมลงทีี่�ก่ัอีปัญหา

     หั่วข้อ การจัด้การแลี่ะควบคุมแมลี่งศัตรูในแปลี่งกาแฟของประเที่ศไที่ย

ผศ.ดีรั้.ชินวััชร์ั้ สุรัั้สวัดีี  
บริั้ษัที่ ซีึ่พีเอีส เวัเธิอีร์ั้ จำากััดี

กัารั้นำาข่�อีม้ลข่นาดีใหญ่จากัเที่ค่โนโลยีทีี่�จำาเพาะต่ัอีพ้�นทีี่� โดียเฉพาะ
ข่�อีม้ลสภาพอีากัาศ ดี�วัยกัารั้พัฒนาข่อีงนวััตักัรั้รั้ม รั้วัมถึ่ง IoT ที่ำาให�กัารั้
ที่ำานายสภาพอีากัาศมคี่วัามแม่นยำาและจำาเพาะต่ัอีพ้�นทีี่� โดียสามารั้ถึที่ำานาย
สภาวัะอีากัาศล่วังหน�า 7 วััน ที่ำาให�สามารั้ถึปรั้ะยุกัต์ัเข่�าใช�กัับกัารั้จัดีกัารั้แปลง
และกัารั้แปรั้ร้ั้ปกัาแฟ เช่น กัารั้จัดีกัารั้กัารั้ให�ปุ�ย กัารั้กัำาจัดีแมลง

           หั่วข้อ การพัิ่ฒนาเที่คโนโลี่ย่แลี่ะนวัตกรรมสำาห่รับการผลิี่ตกาแฟ
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กัารั้ปรั้ะชุมเค่ร้ั้อีข่่ายกัาแฟและปรั้ะชุมวิัชากัารั้ ค่วัามร้ั้�ในหัวัข่�อีดี�านกัารั้พัฒนาอุีตัสาหกัรั้รั้มกัาแฟไที่ยอีย่างยั�งย้น  
โดียศ้นย์กัลางกัารั้เรีั้ยนร้ั้�ดี�านเที่ค่โนโลยีและกัารั้จัดีกัารั้ห่วังโซ่ึ่คุ่ณค่่ากัาแฟปรั้ะเที่ศไที่ย กัารั้ปรั้ะชุมเค่ร้ั้อีข่่ายกัาแฟ ผ้�เข่�าร่ั้วัม
ปรั้ะกัอีบดี�วัย บุค่ลากัรั้จากัภาค่รั้ฐัและภาค่เอีกัชน นักัวิัชากัารั้ นักัวิัจัย และผ้�ปรั้ะกัอีบกัารั้ธุิรั้กิัจกัาแฟ เพ้�อีหาร้ั้อีกัารั้สรั้�างเค่ร้ั้อีข่่าย 
และรั้วับรั้วัมอีงค์่ค่วัามร้ั้�และผ้�เชี�ยวัชาญดี�านกัารั้ผลิตักัาแฟ เพ้�อีพัฒนาอุีตัสาหกัรั้รั้มกัาแฟไที่ยให�ยั�งย้น 

นอีกัจากันี�ยังมีกิัจกัรั้รั้ม Coffee Farm Tour เยี�ยมชมแปลงกัาแฟ วิัสาหกิัจ
ห�วัยชมภ้ และโรั้งแปรั้ร้ั้ปกัาแฟพิเศษ Akha Le Coffee และ YaYo farm  
ณ จังหวััดีเชียงรั้ายให�แก่ัผ้�ทีี่�สนใจ เพ้�อีผ้�เข่�าเยี�ยมชมไดี�ร้ั้�จักักัรั้ะบวันกัารั้ผลิตักัาแฟ
ตัั�งแต่ักัรั้ะบวันกัารั้ปล้กัไปจนถ่ึงกัารั้แปรั้ร้ั้ปเมล็ดีกัาแฟ เช่นกััน
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เพ้�อีให�เกิัดีค่วัามยั�งย้นในอุีตัสาหกัรั้รั้มกัาแฟ กัารั้นำาข่อีงเหล้อีจากั
กัรั้ะบวันกัารั้ผลิตักัาแฟมาใช�ให�เกิัดีปรั้ะโยชน์จะสำาคั่ญแล�วัยังตั�อีงใช�
กัรั้ะบวันกัารั้หร้ั้อีเที่ค่โนโลยีกัารั้นำากัลับมาใช�ใหม่ทีี่�ปลอีดีภัยและยั�งย้นดี�วัย
“Circular Chemistry” 

หั่วข้อ การจัด้การแลี่ะการใช้ประโยชน์ของเห่ล่ี่อจากใช้จากกระบวนการ
ผลิี่ตกาแฟ

ดีรั้.ณัฐพงศ์ ตัันติัวิัวััฒนพันธ์ิ  
สถึาบันวิัจัยสภาวัะแวัดีล�อีม  
จุฬาลงกัรั้ณ์มหาวิัที่ยาลัย



ยินดีีตั�อีนรัั้บคุ่ณผ้�อ่ีานทุี่กัท่ี่านส่้ “Talk About Tea 
Blend” ซ่ึ่�งจะพาทุี่กัท่ี่านดีำาดิี�งส่้โลกัแห่งศาสตัร์ั้และศิลป์ 
ข่อีงกัารั้เบลนดี์ชาทีี่�หลากัหลายและน่าอัีศจรั้รั้ย์ เรั้าข่อีเชิญ 
ทุี่กัท่ี่านมาร่ั้วัมสัมผัสค่วัามพิเศษและมนตัร์ั้เสน่ห์ข่อีงเค่ร้ั้�อีงด้ี�ม
สุดีสรั้�างสรั้รั้ค์่อีย่าง“ชาเบลนด์ี”ไปดี�วัยกัันนะค่ะ

ในฉบับนี� เรั้าจะข่อีนำาท่ี่านเข่�าส่้ศาสตัร์ั้แห่งกัารั้เบลนด์ีชา 
โดียเริั้�มจากัค่ำาถึามทีี่�ว่ัา “การเบลนด์์ชา คืืออะไร”

เช้�อีว่ัาหลายที่่าน ค่งจะคุ่�นเค่ยกัับค่ำาว่ัาชาสมุนไพรั้  
ชาดีอีกัไม� ชาแต่ังกัลิ�น เป็นอีย่างดีี แต่ัร้ั้�หร้ั้อีไม่ว่ัา แที่�ทีี่�จริั้งแล�วั 
ชาเหล่านี�ถ้ึอีเป็นส่วันหน่�งข่อีงกัารั้เบลนดี์ชาเช่นเดีียวักััน  
หากัแปลค่วัามหมายตัามค่ำา นิยาม  “กัารั้ เบลน ด์ีชา  
(Tea Blending)” หมายถึ่งกัรั้ะบวันกัารั้ในกัารั้นำาชา 
ทีี่�มีลักัษณะแตักัต่ัางกััน มารั้วัมกัันเพ้�อีสรั้�างเป็นผลิตัภัณฑ์์ 
(ETTE Tea Company, 2563) เรีั้ยกัผลิตัภัณฑ์์ทีี่�ไดี�ว่ัา 
“ชาเบลนด์ี” แต่ัหากัจะอีธิิบายให�เข่�าใจง่าย “กัารั้เบลนด์ีชา” 
ค้่อี กัารั้นำาเอีาวััตัถุึดิีบตัั�งแต่ั 2 ชนิดีข่่�นไป อีาทิี่ ชา สมุนไพรั้  
ผลไม� ดีอีกัไม� นำามาผสมผสานกััน (ประชาชาติิธุุรกิิจ, 2563) 
โดียมีจุดีมุ่งหมายเพ้�อีนำาไปบริั้โภค่โดียกัารั้ตั�มหร้ั้อีชงกัับนำ�า  
ซ่ึ่�งอีาจจะมีหร้ั้อีไม่มีชาเป็นอีงค์่ปรั้ะกัอีบก็ัไดี� 

“ชาเบลนด์์ ชาแต่่งกล่�น ชาสมุุนไพร ชาด์อกไมุ้ ชาจาก
พืช ชาเขีียว ชาอ่่หลง ชาด์ำา แต่กต่่างกันอย่างไร”

เรั้าค่งเค่ยไดี�ยินค่ำาเรีั้ยกัข่าน ชามามากัมายหลาย
ปรั้ะเภที่แล�วัมันแตักัต่ัางกัันอีย่างไรั้ล่ะ แที่�ทีี่�จริั้งแล�วั ตัามหลักั
วิัที่ยาศาสตัร์ั้ “ชา” ตั�อีงมาจากัพ้ชตัรั้ะก้ัลค่าเมเลีย ไซึ่เนนซิึ่ส
(Camellia sinensis) เท่ี่านั�น โดียทีี่�เรั้าเรีั้ยกักัันว่ัา ชาเขี่ยวั  
ชาอ่้ีหลง ชาดีำา นั�น เป็นช้�อีทีี่�เกิัดีจากักัรั้ะบวันกัารั้ผลิตัชาทีี่�แตักั
ต่ัางกััน ที่ำาให�ไดี�รั้สชาติั สี และกัลิ�นข่อีงชาทีี่�มีเอีกัลักัษณ์เฉพาะ
ข่อีงชาแตักัต่ัางกััน (ชอบชา, 2561)

ชาเบลนด์ี (Blended Tea) ค้่อีผลิตัภัณฑ์์หร้ั้อี  
Final product ทีี่�ไดี�จากักัารั้นำาวััตัถุึดิีบตัั�งแต่ั 2 ชนิดีเป็นตั�นไป
มาผสมผสนกััน ซ่ึ่�งวััตัถุึดิีบทีี่�ใช�อีาจจะเปน็สมุนไพรั้ (ชาสมนุไพรั้
; herbal tea) ดีอีกัไม� (ชาดีอีกัไม� ; flower tea) หร้ั้อีใช�
พ้ชทีี่�มีรั้ายช้�อีตัามปรั้ะกัาศกัรั้ะที่รั้วังสาธิารั้ณสุข่ ฉบับทีี่� 426  
พ.ศ. 2564 (ชาจากิพืืช ; Tea Infusion) มาใช�เป็นวััตัถุึดิีบในกัารั้ 
เบลนด์ี โดียอีาจจะมีหร้ั้อีไม่มีชา (Camellia sinensis)  
เป็นอีงค์่ปรั้ะกัอีบก็ัไดี�

สาเหตุัทีี่�ค่นไที่ยมักัเรีั้ยกัสมุนไพรั้หร้ั้อีดีอีกัไม�อีบแห�ง 
ทีี่�นำามาชงหร้ั้อีตั�มกัับนำ�ารั้�อีน ว่ัา “ชา” หร้ั้อี “ชาสมุนไพรั้” นั�น 
ค่าดีว่ัาเกิัดีจากักัรั้รั้มวิัธีิกัารั้ชง รั้วัมถ่ึงวิัธีิกัารั้บริั้โภค่ทีี่�ค่ล�ายค่ล่ง
กััน ที่ำาให�เกิัดีเป็นภาพจำาตัั�งแต่ันั�นเป็นตั�นมา 

ในข่ณะทีี่�ชาแต่ังกัลิ�น (Flavored tea) ค้่อี กัารั้นำาชามา
แต่ังกัลิ�นเลียนธิรั้รั้มชาติั โดียกัารั้ใช�กัลิ�นสังเค่รั้าะห์ ซ่ึ่�งมีตั�นทุี่น
ทีี่�ตัำ�ากัว่ัากัารั้เบลนด์ีชาทีี่�ใช�วััตัถุึดิีบธิรั้รั้มชาติัในกัารั้แต่ังกัลิ�นรั้ส

“A Journey of Tea Blending”

 กัารั้เดิีนที่างข่อีงชาเบลนด์ี มีปรั้ะวััติัศาสตัร์ั้ทีี่�ยาวันาน
มากักัว่ัา 2,500 ปี อี�างอิีงจากัหลักัฐานทีี่�เป็นลายลักัษณ์อัีกัษรั้
ทีี่�ปรั้ากัฎอีย่้ในหนังส้อี The Classic of Tea ซ่ึ่�งเขี่ยนโดีย 
คุ่ณ Lu Yu ตีัพิมพ์ค่รัั้�งแรั้กัปรั้ะมาณปีค่ริั้สตัศักัรั้าช 760 โดียเน้�อีหา
ส่วันมากักัล่าวัถ่ึงรั้ายกัารั้สมุนไพรั้และยารัั้กัษาโรั้ค่ทีี่�สามารั้ถึผสม
กัับชาไดี�ที่ำาให�เช้�อีไดี�ว่ัา ชาวัจีนเป็นชนชาติัแรั้กัทีี่�ริั้เริั้�มที่ำาชาเบลนด์ี  
โดียชาเบลนด์ีทีี่�มีช้�อีเสียงมากัทีี่�สุดีสอีงชนิดีทีี่�เรั้าร้ั้�จักักัันดีี ค้่อี ชามะลิ 
และ ชาเอิีร์ั้ลเกัรั้ย์ ซ่ึ่�งมีอีายุเก่ัาแก่ัหลายรั้�อียปีเลยทีี่เดีียวั
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Tea Blend Journey Through 
 Flavor and WellnessTalk about  

Tea & Coffee  
นาวสาวปาริญ ณ รังษี



จุดีเริั้�มตั�นข่อีงกัารั้เบลนด์ีชา เริั้�มมาจากัค่วัามตั�อีงกัารั้ให�ชา
มีคุ่ณภาพและรั้สชาติัทีี่�สมำ�าเสมอี มีค่วัามเป็นเอีกัลักัษณ์เฉพาะตััวั
และเป็นมาตัรั้ฐานเดีียวักััน ที่ำาให�มีกัารั้เริั้�มนำาชาทีี่�มีเอีกัลักัษณ์ 
แตักัต่ัางกัันแต่ัละตััวัมาที่ำากัารั้ผสมผสานหร้ั้อีเบลนด์ีกัันนั�นเอีง 
ต่ัอีมาไดี�มีกัารั้พัฒนานำาเอีาวััตัถุึดิีบจากัธิรั้รั้มชาติั อีาทิี่ สมุนไพรั้ 
ผลไม� ดีอีกัไม�รั้วัมถ่ึงวััตัถุึสังเค่รั้าะห์มาที่ำากัารั้เบลนด์ี โดียมีจุดีมุ่ง
หมายเพ้�อีนำาไปบริั้โภค่โดียกัารั้ตั�มหร้ั้อีชงกัับนำ�า หร้ั้อีค่าดีหวััง 
คุ่ณปรั้ะโยชน์ต่ัอีสุข่ภาพอีีกัดี�วัย

กัฎเหล็กัข่อีงกัารั้เบลนด์ีชา ค้่อี ตั�อีงเบลนด์ีให�ไดี�รั้สชาติั 
ทีี่�สมำ�าเสมอี (The Art of Tea Blending, 1891) ในข่ณะเดีียวักััน
ก็ัสะที่�อีนถ่ึงคุ่ณลักัษณะหร้ั้อีค่วัามแตักัต่ัางข่อีงวััตัถุึดิีบหร้ั้อีอีงค์่
ปรั้ะกัอีบนั�น ๆ เพ้�อีให�กัารั้รัั้งสรั้รั้ชาเบลนด์ีข่อีงท่ี่าน เต็ัมเปี�ยม 
ไปดี�วัยคุ่ณภาพและมีเอีกัลักัษณ์เฉพาะทีี่�ไม่เหม้อีนใค่รั้ เค่ล็ดีลับทีี่�
นักัเบลนด์ีทุี่กัท่ี่านค่วัรั้ค่ำาน่งถ่ึง ค้่อี “เข้าใจ-เข้ากัน-เข้าท่ี่�” กัล่าวัค้่อี

1. ต้องเข้าใจถึงรสชาติของวัตถุดิ้บท่ี่�ตั�งใจจะนำามาเบลี่นด์้

2. ต้องรู้ว่าชาชนิด้ไห่นจะเข้ากันด่้กับวัตถุดิ้บท่ี่�จะนำามา 
เบลี่นด์้

3. ต้องที่ราบถึงปริมาณแลี่ะสัด้ส่วนของวัตถุดิ้บท่ี่�เห่มาะสม
ในการเบลี่นด์้โด้ยไม่ส่งผลี่กระที่บต่อความสมำ�าเสมอแลี่ะคุณภาพิ่
ของชาเบลี่นด์้

กัารั้เบลนด์ีชาทีี่�ดีี วััตัถุึดิีบแต่ัละอีย่างทีี่�ที่ำามาใช�จะตั�อีง
สามารั้ถึรัั้บร้ั้�และมอีงเห็นไดี� รั้สชาติัจะตั�อีงมีค่วัามสมดุีลและค่วัาม
กัลมกัล้นรั้ะหว่ัางวััตัถุึดิีบแต่ัละชนิดี กัารั้รัั้งสรั้รั้ค์่ชาเบลนด์ีจะมีค่วัาม
ค่ล�ายกัับกัารั้ปรุั้งนำ�าหอีม ตัรั้งทีี่�กัารั้เบลนด์ีชาจะตั�อีงเบลนด์ีให�มี  
Top Note หร้ั้อีกัลิ�นทีี่�เรั้าสามารั้ถึรัั้บร้ั้�ไดี�เป็นกัลิ�นแรั้กั ซ่ึ่�งมีค่วัาม
สำาคั่ญอีย่างมากัในกัารั้สรั้�าง First Impression ให�กัับคุ่ณล้กัค่�า 
ตัามมาดี�วัย Middle Note ค้่อี กัลิ�นและรั้สชาติัหลักัทีี่�โดีดีเด่ีนในชา 
ปิดีที่�ายดี�วัย Base Note ค้่อี กัลิ�นหร้ั้อีรั้สชาติัทีี่�อีย่้หอีมกัรุ่ั้นทีี่�จะค่�าง
อีย่้ในปากัและลำาค่อี (The Art of Tea Blending, 1891; ชรินรัติน์
จริงจิติร, 2565)

ท้ี่ายสุด้น่� คืวามุสนุกขีองการเบลนด์์ชานั�น ข้ี�นอย่่กับ
การดี์ไซน์และจ่นต่นาการขีองเรา ว่าอยากจะให้ชาขีองเรานั�น
มีุกล่�นสีและรสชาต่่ออกไปในโทนไหน ให้คืวามุร้่ส้กแบบใด์
หากต่้องการเบลนด์์ชาเพื�อสุขีภาพ เราต่้องศ้ึกษาสรรพคืุณขีอง
วัต่ถุุด่์บแต่่ละชน่ด์ก่อน โด์ยส่�งแรกที�นักเบลนด์์มืุอใหมุ่คืวรทำา 
คืือ การเรียนร้่ลักษณะและทด์ลองช่มุวัต่ถุุด่์บที�จะนำามุาใช้แต่่ละ
ชน่ด์ว่ามีุคุืณลักษณะเฉพาะตั่วอย่างไร ต่ามุมุาด้์วยการทด์ลอง
ผสมุผสานหรือเบลนด์์วัต่ถุุด่์บต่่างๆ เข้ีาด้์วยกัน จนกว่าจะได้์
สี กล่�น รสที�ชอบ โด์ยจะต้่องมีุการจด์บันท้กปร่มุาณที�แน่นอน  
เพื�อคืงคืวามุสมุำ�าเสมุอขีองรสชาต่่ การคืวบคืุมุคุืณภาพขีอง
วัต่ถุุด่์บให้คืงที� ถืุอเป็นหลักสำาคัืญที�จะคืงรสชาต่่ คุืณภาพ และ
คืวามุเป็นเอกลักษณ์ขีองชาเบลนด์์
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จากั https://www.ettetea.com/blogs/tea-blog/what-is-tea-

blending

10



ในปัจจุบันแนวัโน�มกัารั้ด้ี�ม “กาแฟพิิ่เศษ” (specialty  

coffee) ในปรั้ะเที่ศไที่ยเพิ�มข่่�นอีย่างต่ัอีเน้�อีง เน้�อีงจากั 

นักัด้ี�มกัาแฟสามารั้ถึสัมผัสและรัั้บร้ั้�ถ่ึงรั้สชาติัทีี่�เป็น “อัีตัลักัษณ์” 

ข่อีงกัาแฟทีี่�ผา่นค่วัามตัั�งใจข่อีงเกัษตัรั้กัรั้ผ้�ปล้กั นักัแปรั้ร้ั้ปกัาแฟ

ค่นคั่�วักัาแฟ และนักัชงกัาแฟ นอีกัจากันั�นผ้�ค่นยังสนุกัและ 

ต้ั�นเตั�นในกัารั้ค่�นหากัาแฟแกั�วัโปรั้ดีจากัทัี่�งจากัเมลด็ีกัาแฟและ 

รั้�านค่�า“กัาแฟแบบพเิศษ”ยอีมจ่ายในรั้าค่าทีี่�ส้งกัว่ัากัาแฟทัี่�วัไป

กาแฟพิิ่เศษ ทีี่�กัล่าวัมานั�นหมายถึ่ง กัาแฟที่ี�ไดี�รัั้บกัารั้

รัั้บรั้อีงคุ่ณภาพจากันักัชิมทีี่�มีค่วัามเชี�ยวัชาญ (Q grader)  

โดียกัาแฟตั�อีงมีคุ่ณภาพสารั้กัาแฟผ่านมาตัรั้ฐาน จากัสมาค่ม

กัาแฟพิเศษ (SCA หร้ั้อี Specialty Coffee Association)  

และมีค่ะแนนจากักัารั้ชิมทีี่�มากักัว่ัา 80 ค่ะแนน ดัีงนั�นสารั้กัาแฟ

จ่งมีค่วัามจำาเป็นตั�อีงผ่านมาตัรั้ฐานก่ัอีนกัารั้ชิม ดัีงนี� 

1. ไม่ม่กลิี่�นผิด้ปกติ

2. ม่ส่ตรงตามกระบวนการแปรรูปกาแฟ

3. ม่ความช่�นไม่เกิน 12%

4. ไม่พิ่บข้อบกพิ่ร่องประเภที่ท่ี่�ห่นึ�งแลี่ะข้อพิ่กพิ่ร่อง

ประเภที่ท่ี่�สองไม่เกินห้่า จากการตรวจสอบสารกาแฟ  

350 กรัม

ในบที่ค่วัามนี�จะกัล่าวัถ่ึงรั้สชาติัข่อีงสารั้กัาแฟสอีงชนิดี

ค้่อีสารั้กัาแฟทีี่�ผ่านกัรั้ะบวันแปรั้ร้ั้ปโดียเพิ�มจุลินที่รีั้ย์เข่�าร่ั้วัม 

(honey process) และสารั้กัาแฟทีี่�ไม่เพิ�มจุลินที่รีั้ย์เข่�าร่ั้วัม 

(washed process) ดัีงร้ั้ปทีี่� 1 

Tea & Coffee
Know More About

สารกาแฟคุณภาพจับที� 
รูปลักษณ์ห่รือรสชาติิ

ด้ร. กิติิพงษ์์ คงพินิจับัรรจัง
อาจารย์์ประจำาสำำานัักวิิชา วิิทย์าศาสำตร์
กลุ่่�มวิิจัย์พััฒนัากาแฟคุ่ณภาพั มหาวิิทย์าลัุ่ย์แม�ฟา้หลุ่วิง
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“กาแฟพิ่เิศษ” การใช้เพ่ิ่ยงรปูลัี่กษณ์ของกาแฟห่ร่อรสชาตเิพ่ิ่ยง

อย่างใด้อย่างห่นึ�งอาจจะไม่เพ่ิ่ยงพิ่อต่อการประเมินคุณภาพิ่ท่ี่�แท้ี่

จริงของกาแฟกลุ่ี่มท่ี่�ม่การแปรรูปแบบพิิ่เศษ

หมายเหตุุ

* กัาแฟที่ี�กัล่าวัถ่ึงในบที่ค่วัามหมายถึง่กัาแฟสายพันธ์ุิอีะรั้าบกิัา

** ค่ะแนนอีย่างไม่เป็นที่างกัารั้ข่อีงที่ีม Q grader ข่อีง
มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง

แหล่่งอ้้างอิ้ง

The Spec ia l ty  Cof fee Assoc iat ion (SCA)  . 
(2024). Green Coffee Grading Protocols. 
ส้บค่�น 1 มีนาค่ม 2567. จากั https://sca.coffee/
research/protocols-best-practices

สารั้กัาแฟทัี่�งสอีงมีกัลิ�นทีี่�ปกัติัตัามกัารั้แปรั้ร้ั้ป และหากั

พิจารั้ณาร้ั้ปทีี่� 1 (กั.) จะสังเกัตุัเห็นสารั้กัาแฟบางส่วันทีี่�มีสี

ไม่สมำ�าเสมอีกััน และอีาจจะมีบางเมล็ดีทีี่�มีสีเข่�มกัว่ัาปกัติัและ

อีาจจะเข่�าข่่ายข่�อีบกัพร่ั้อีงข่อีงกัาแฟ ในข่ณะที่ี�ร้ั้ปทีี่� 1 (ข่.) 

มีลักัษณะข่อีงสารั้กัาแฟปกัตั ิเม้�อีที่ำากัารั้คั่�วั (ตัามกัารั้คั่�วัเพ้�อีกัารั้

ชิมรั้สชาติักัาแฟ) จากักัารั้ชิมกัาแฟ (SCA cupping) ทัี่�งสอีงพบ

ว่ัากัาแฟจากัร้ั้ปทีี่� 1 (กั.)  ไดี�รัั้บค่ะแนนมากักัว่ัา 80 แต่ักัาแฟ 

จากัร้ั้ปทีี่� 1 (ข่.) มีค่ะแนนไม่ถ่ึง 80** โดียกัาแฟทัี่�งสอีงไม่พบ

รั้สชาติักัาแฟทีี่�ผิดีปกัติั (defect) อีย่างไรั้ก็ัตัามผ้�เขี่ยนบที่ค่วัาม

ยังไม่ไดี�กัล่าวัถ่ึงปัจจัยอ้ี�นๆ ทีี่�อีาจจะส่งผลต่ัอีร้ั้ปลักัษณ์และ

รั้สชาติัข่อีงสารั้กัาแฟทีี่�ผ่านกัารั้คั่�วั เช่น กัารั้ตัากัและกัารั้เก็ับ

รัั้กัษาข่อีงสารั้กัาแฟ

จากกรณ่ตัวอย่างท่ี่�กลี่่าวผลี่สรุปอาจกำาลัี่งส่�อสารไปยัง

สารกาแฟท่ี่�ผ่านกระบวนการแปรรูปท่ี่�พัิ่ฒนาตามเที่คโนโลี่ย่

สมัยให่ม่ เช่น การแปรรูปโด้ยใช้จุลิี่นที่ร่ย์เข้าร่วมในรูปแบบ

การห่มักแบบต่าง ๆ อาจจะที่ำาให้่ม่ “รูปลัี่กษณ์” ห่ร่อ “กลิี่�น” 

ของสารกาแฟแตกต่างจากมาตรฐานท่ี่� “อาจจะ” สามารถเพิ่ิ�ม

ผลี่ลัี่พิ่ธ์ุ์ในรสชาตไิด้้ ห่ร่อ “อาจจะ” เปน็เพ่ิ่ยงแคค่วามไมส่มบูรณ์

ของการแปรรูปท่ี่�ส่งผลี่ต่อความสมำ�าเสมอ ทัี่�งน่�การท่ี่�ประเมิน

คุณภาพิ่ของสารกาแฟจำาเป็นต้องม่ข้อมูลี่จากผู้แปรรูปเข้าร่วม

การพิิ่จารณา เพ่ิ่�อสะท้ี่อนให้่ถึงคุณภาพิ่ของกาแฟตามยุคสมัยท่ี่�ม่

การนำาวิที่ยาศาสตร์แลี่ะเที่คโนโลี่ย่ในการเพิิ่�มคุณค่าแลี่ะคุณภาพิ่

ของกาแฟ สุด้ท้ี่ายเพ่ิ่�อให้่ได้้ 

(ก.) สารกาแฟจาก honey process  

ถ่ายโด้ย Sai Aung Moon 

(ข.) สารกาแฟจาก washed process 

ถ่ายโด้ย Sai Aung Moon 

รูปท่ี่� 1 สารกาแฟท่ี่�กระบวนการผลิี่ตต่างกัน 
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ปัญหาข่อีงค่นยุค่ปัจจุบัน อีีกัหน่�งปัญหาทีี่�พบเจอีบ่อีย ๆ

 นั�นก็ัค้่อี เร้ั้�อีงข่อีงกัารั้นอีนหลับ ไม่ว่ัาจะหลับยากั หร้ั้อีหลับ ๆ

 ต้ั�น ๆ จนที่ำาให�พักัผ่อีนไม่เพียงพอี โดียสาเหตุัหลักั ๆ อีาจมีไดี�

หลายสาเหตุั โดียเฉพาะในกัลุ่มผ้�ส้งอีายุ แต่ัทัี่�งนี� จดีหมายข่่าวั

ชาและกัาแฟ มีสมุนไพรั้ตััวัช่วัยในกัารั้ นอีนหลับ มาแนะนำาทุี่กั

ท่ี่านกัันค่่ะ

ผ้�ส้งอีายุทีี่�มีอีากัารั้นอีนไม่หลับเร้ั้�อีรัั้งมักัปรั้ะสบปัญหา

จากัคุ่ณภาพกัารั้นอีนหลับไม่ดีี (Adib-Hajbaghery M และ  

Mousavi SN, 2017; Chen SL และ Chen CH, 2015)  

มีค่วัามสัมพันธ์ิโดียตัรั้งรั้ะหว่ัางอีายุและหลายๆสาเหตุัข่อีง

ปัญหากัารั้นอีนหลับ (Adib-Hajbaghery M และ Mousavi 

SN, 2017) คุ่ณภาพกัารั้นอีนหลับทีี่�ลดีลงนำาไปส่้ปัญหาที่าง

ร่ั้างกัายและจิตัใจหลายปรั้ะกัารั้และ วิัธีิกัารั้รัั้กัษาแบบต่ัางๆ 

ไดี�แก่ั กัารั้บำาบัดีพฤติักัรั้รั้มและค่วัามร้ั้�ค่วัามเข่�าใจและกัารั้นอีน

หลับ กัารั้ปฏิบัติัดี�านสุข่อีนามัยและกัารั้บำาบัดีที่างเภสัชวิัที่ยาไดี�

รัั้บกัารั้แนะนำาให�เอีาชนะปัญหาเหล่านี� (Adib-Hajbaghery M 

และ Mousavi SN, 2017; Chen SL และ Chen CH, 2015)   

กัารั้บำาบัดีโดียใช�ยาแผนโบรั้าณและสมุนไพรั้เพิ�งไดี�รัั้บค่วัาม

นิยม

นำ�ามันหอีมรั้ะเหยถ้ึกันำามาใช�เป็นสิ�งกัรั้ะตุั�นกัารั้บำาบัดี

ที่างเล้อีกัเพ้�อีจัดีกัารั้กัับค่วัามเค่รีั้ยดี ค่วัามผ่อีนค่ลายและกัารั้

รั้บกัวันกัารั้นอีนหลับ (Her J และ Cho MK, 2021; Kawabata 

Tea & Coffee
Health

ลาเวนเด้อร์ 
สำม่นัไพัรตัวิช�วิย์สำำาคัุญในัการนัอนัหลัุ่บ

และคณะ, 2020) นำ�ามันหอีมรั้ะเหยจากัทีี่�ให�กัลิ�นหอีมสามารั้ถึ

ผลิตัไดี�โดียใช�ไอีนำ�า จากักัารั้ฐานรั้อีงดีอีกั กัลีบดีอีกั เกัสรั้เพศผ้� 

และเกัสรั้เพศเมีย (Greenberg MJ และ Slyer JT, 2017) 

กัารั้ส้ดีดีม นวัดี และอีาบในสารั้สกััดีนำ�ามันหอีมรั้ะเหยเป็นวิัธีิ

กัารั้ที่ำาให�ผ่อีนค่ลายทีี่�ใช�บ่อีย (Her J และ Cho MK, 2021) 

ลาเวันเดีอีร์ั้ถ้ึกันำามาใช�เน้�อีงจากัมีคุ่ณสมบัตัิในกัารั้รั้ะงับ

ปรั้ะสาที่ ลดีค่วัามวัิตักักัังวัล และรั้ะงับปวัดี (Chen SL และ  

Chen CH, 2015; Bazrafshan MR และคณะ, 2020;   

Akhondzadeh  และคณะ, 2003; Fismer K และ Pilkington 

K, 2012; Emami-Sigaroudi และคณะ, 2021; Seifi และคณะ, 

 2014) กัารั้ศ่กัษาก่ัอีนหน�านี�รั้ายงานว่ัาปัญหาดี�านอีารั้มณ์และ

กัารั้นอีนหลับดีีข่่�นหลังกัารั้ใช�ลาเวันเดีอีร์ั้ (Graham และคณะ 

2003; Lehrner และคณะ, 2005) ลาเวันเดีอีร์ั้ยงัใช�รัั้กัษาอีากัารั้

ซ่ึ่มเศรั้�าและวิัตักักัังวัล (López และคณะ, 2017) เช้�อีกัันว่ัา 

ชาสมุนไพรั้อีอีกัฤที่ธิิ�ต่ัอีผลกัรั้ะที่บในดี�านจิตัใจและสรั้ีรั้วิัที่ยา

หลายปรั้ะกัารั้ (Bazrafshan และค่ณะ, 2020) มีรั้ายงานว่ัากัารั้

ใช�ลาเวันเดีอีรั้์ในร้ั้ปแบบที่ี�ส้ดีดีมที่ำาให�คุ่ณภาพกัารั้นอีนหลับดีี

ข่่�นและเพิ�มรั้ะยะเวัลากัารั้นอีนหลับยาวันานข่่�น (Greenberg 

MJ และ Slyer JT, 2017)  กัารั้ใช�ลาเวันเดีอีร์ั้ก็ัไดี�เกีั�ยวัข่�อีงกัับ

กัารั้ลดีภาวัะซ่ึ่มเศรั้�าและกัารั้นอีนไม่หลับ กัารั้บรั้รั้เที่าค่วัาม

วิัตักักัังวัล และค่วัามสงบข่อีงจิตัใจ (Chen SL และ Chen CH, 

2015; Bazrafshan และคณะ, 2020)

นัางสำาวิจิราพัร ไร�พ่ัทธา
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 โดียพบว่ัาชาสมุนไพรั้ทีี่�มีส่วันผสมข่อีงลาเวันเดีอีร์ั้มีผล 

กัรั้ะที่บในดี�านจิตัใจและสรีั้รั้วิัที่ยาหลายปรั้ะกัารั้ (Bazrafshan 

และคณะ, 2020) กัลิ�นข่อีงชาสมุนไพรั้ลาเวันเดีอีร์ั้ช่วัยกัรั้ะตุั�น

รั้ะบบปรั้ะสาที่ ส่งเสริั้มกัารั้ปลอ่ียสารั้ส้�อีปรั้ะสาที่ปรั้ะเภที่ตัา่งๆ 

เช่น เอีนเซึ่ฟาลิน เอ็ีนดีอีร์ั้ฟิน นอีร์ั้อีะดีรีั้นาลีน และเซึ่โรั้โที่นิน

สารั้ส้�อีปรั้ะสาที่เหล่านี�อีาจที่ำาให�เกิัดีกัารั้เปลี�ยนแปลงอีารั้มณ์

ข่อีงมนุษย์ (Bazrafshan และคณะ, 2020) ในที่างกัลับกัันก็ัมี

กัารั้สันนิษฐานวั่ามีค่วัามเสี�ยงต่ัอีพิษต่ัอีรั้ะบบปรั้ะสาที่และตัับ 

ไตัและค่วัามเป็นพิษต่ัอีผิวัหนังรั้ะหว่ัางกัารั้ใช�นำ�ามันหอีมรั้ะเหย

ผ่านกัารั้ส้ดีดีม กัารั้นวัดี และกัารั้อีาบนำ�า อีาจส้งกัว่ัาค่วัามเสี�ยง

ทีี่�เกีั�ยวัข่�อีงกัับกัารั้กัารั้บริั้โภค่ในร้ั้ปแบบชาสมุนไพรั้ทีี่�มีกัลิ�นหอีม

เหม้อีนกััน (Tseng YH, 2005) กัล่าวัอีีกันัยหน่�งค้่อีกัารั้บริั้โภค่

ชาสมุนไพรั้ข่อีงพ้ชกัลุ่มอีะโรั้มาติักัทุี่กัชนิดีอีาจมีค่วัามเสี�ยง

และผลข่�างเคี่ยงน�อียกัว่ัาผลกัรั้ะที่บและปฏิกิัริั้ยากัารั้แพ�และ 

ผลกัรั้ะที่บที่ี�รุั้นแรั้งข่่�นโดียรั้วัมเม้�อีเปรั้ียบเทีี่ยบกัับวัิธีิกัารั้ 

อีโรั้มาเธิอีรั้าพี ทีี่�เกีั�ยวัข่�อีงกัับกัารั้ใช�นำ�ามันหอีมรั้ะเหยข่อีงพ้ชทีี่�มี 

กัลิ�นหอีมชนิดีเดีียวักััน (Chen SL และ Chen CH, 2015)  ค่วัาม

สัมพันธ์ิรั้ะหว่ัางลาเวันเดีอีร์ั้อีโรั้มาเธิอีรั้าพีและคุ่ณภาพกัารั้นอีน

หลับไดี�รัั้บศ่กัษาในปรั้ะชากัรั้ทีี่�หลากัหลาย (Her J และ Cho 

MK, 2021; Faydalı S และ Çetinkaya F, 2018)

จากักัารั้ศ่กัษาข่อีง Ece Yigit และ Sevket Yalcin, 2022 

พบว่ัา ในผ้�ป่วัย 94 รั้ายทีี่�มีอีายุรั้ะหว่ัาง 65 ถ่ึง 75 ปี โดียมี

ค่ะแนนแบบสอีบถึามกัารั้นอีนหลับข่อีง Richards-Campbell 

(RCSQ) ทีี่� <75 ผ้�ป่วัย ถ้ึกัสุ่มให�บริั้โภค่ชาลาเวันเดีอีร์ั้ 1 กัรัั้ม

และ 2 กัรัั้ม ใช�เป็นเวัลาสามเด้ีอีน พบวัา่ชาสมุนไพรั้ลาเวันเดีอีรั้์

ช่วัยเพิ�มปรั้ะสิที่ธิิภาพข่อีงกัารั้นอีนหลับ ในกัลุ่มผ้�ป่วัยส้งอีายุ

ทีี่�มีปัญหากัารั้นอีนหลับ กัารั้บริั้โภค่ชาลาเวันเดีอีร์ั้ในปริั้มาณ 

ทีี่�ส้งข่่�น ในค่ะแนน Richards-Campbell Sleep Questionnaire 

(RCSQ) ทีี่�ส้งข่่�นอีย่างมีนัยสำาคั่ญ ดัีงนั�นอีาจแนะนำาให�ใช�

ลาเวันเดีอีร์ั้ในบุค่ค่ลทีี่�มีปัญหากัารั้นอีนหลับในร้ั้ปแบบชา

สมุนไพรั้

ลี่าเวนเด้อร์ จะที่ำางานได้้ด่้ท่ี่�สุด้เม่�อด่้�มก่อนนอน  

เพ่ิ่�อผลี่ลัี่พิ่ธ์ุ์ท่ี่�ยั�งย่น สิ�งสำาคัญค่อต้องใช้สมุนไพิ่รเห่ล่ี่าน่�อย่าง

สมำ�าเสมอ ห่ล่ี่กเล่ี่�ยงสิ�งรบกวนการนอน แลี่ะให้่เวลี่าเพ่ิ่�อให้่

สารควบคุมการนอนห่ลัี่บตามธุ์รรมชาติปรับตัว ด้้วยวิธุ่์การน่�

ลี่าเวนเด้อร์สามารถมอบความสบายท่ี่�ปลี่อด้ภัยแลี่ะอ่อนโยน

ให้่กับการนอนห่ลัี่บอย่างม่คุณภาพิ่
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 เวัลาเปิดี-ปิดี

    เปิดีทีุ่กัวััน 

    เวัลา 08.00 - 18.00 น.

 ทีี่�ตัั�ง 355 หม่้ 2 ที่างหลวัง 1232  

    ถึ.ริั้มลาวับ�านป่ายางมน ตั.รั้อีบเวีัยง       

    อี.เม้อีง จ.เชียงรั้าย 57000 

  09-7139-1883

 Wood.Lover Café

 Wood.Lover Café

 ค่าเฟ่แห่งใหม่ใกัล�สนามบินและตััวัเม้อีง Woodlover cafe &  

Restaurant ค่าเฟ่ทีี่�ที่ำาจากัไม�แที่� ให�บรั้รั้ยากัาศสไตัล์บ�านไม�ในยุโรั้ปบนเน้�อีทีี่� 

6 ไร่ั้ ใกัล�ชิดีกัับธิรั้รั้มชาติั บรั้รั้ยากัาศดีี ติัดีแม่นำ�าริั้มลาวั เหมาะสำาหรัั้บพาค่รั้อีบค่รัั้วั

และค่นพิเศษมาเก็ับปรั้ะสบกัารั้ณ์ดีีดีี ทีี่� Woodlover cafe & Restaurant กัันค่่ะ

สำาหรัั้บสายกัาแฟที่างรั้�านเรั้าใช�เมล็ดีกัาแฟทีี่�คั่�วัเอีงสำาหรัั้บรั้�านเรั้าโดียเฉพาะ และยัง

มีอีาหารั้หลากัหลายสไตัล์ ทัี่�ง ไที่ย จีน ฟิวัชั�น อีย่างลงตััวั และ เบเกัอีรีั้� ทีี่�เรั้าคั่ดีสรั้รั้

วััตัถุึดิีบชั�นดีีและใส่ใจในกัารั้ที่ำาทุี่กัขั่�นตัอีน   

  มีมุมถ่ึายร้ั้ปชิค่ๆ ค้่ลๆ เยอีะมากัทัี่�ง outdoor และ indor

  มีห�อีงไพรั้เวัที่ ให�ค่วัามเป็นส่วันตััวัมากั ไวั�บริั้กัารั้

  มีมุมสำาหรัั้บเด็ีกั ให�น�อีงๆ ไดี�เล่น ไม่มีเบ้�อี

เมนููแนูะนูำ�
ก�แฟภููเข�ไฟอ้้อ้ย 
ตัะโกันบอีกัสิ� ง ทีี่� ไ ม่ค่วัรั้พลาดี 
ถึ�ามาทีี่�นี�ตั�อีงสั�งเมน้ Volcaneno 
กัาแฟภ้เข่าไฟอี�อีย รั้สชาติัหวัาน
สดีช้�นธิรั้รั้มชาติัจากัอี�อียทีี่�ไดี�รัั้บ
รั้างวััลชนะเลิศ Cup of The 
Month จากัโค่รั้งกัารั้ Tea and 
Coffee Festival 2023

Wood Lover Cafe
Café

Around
คุ่ณพังศกร อารีศิริไพัศาลุ่
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Bean Sprouths Specialty 
Coffee 

 เวัลาเปิดี-ปิดี

    วัันจันที่รั้์ - วัันศุกัรั้์ 

    เวัลา 07.00 - 22.00 น.

    วัันเสารั้์ - วัันอีาที่ิตัย์

    เวัลา 09.30 - 22.00 น.

 ทีี่�ตัั�ง ดี�านหน�ามหาวิัที่ยาลัย 

     แม่ฟ้าหลวัง 798 หม่้ 1 ตั.ท่ี่าสุดี  

     อี.เม้อีงเชียงรั้าย จ.เชียงรั้าย 57100

  09-0321-0441

 Bean Sprouts Specialty coffee 

 Bean Sprouts Specialty coffee 

รั้�าน Bean Sprouts Specialty Coffee เป็นรั้�านกัาแฟ

สำาหรัั้บ ค่นทีี่�ตั�อีงกัารั้เค่ร้ั้�อีงด้ี�มเพ้�อีเติัมเต็ัมพลังชีวิัตัรั้ะหวั่างวััน 

ดี�วัยบรั้รั้ยากัาศ ทีี่�อีบอุ่ีน และค่วัามสนุกัข่อีงบาริั้สตั�า หร้ั้อีจะเป็น

เมน้ในรั้�าน เป็นรั้�านทีี่�ตัอีบโจที่ย ์ค่นทีี่�พ่�งเริั้�มด้ี�มกัาแฟ ค่นทีี่�ด้ี�มเป็น

ปรั้ะจำาอีย่้แล�วั หร้ั้อีแม�แต่ัค่นทีี่�ไม่อียากัด้ี�มค่าเฟอีีน ก็ัมีทัี่�งเมน้ชา

และ เมน้ Sober Drinks (เค่ร้ั้�อีงด้ี�มทีี่�รั้สชาติัเหม้อีนเค่ร้ั้�อีงด้ี�ม 

แอีลกัอีฮอีลล์แต่ัไม่มีแอีลกัอีฮอีลล์) 

Bean Sprouts Specialty Coffee เป็นรั้�านข่อีงค่นที่ำา

กัาแฟและเกัษตักัรั้รุ่ั้นใหม่ ทีี่�มีใจอียากัจะพัฒนากัาแฟไที่ย ดี�วัย

กัารั้จับม้อีกัันข่อีงไร่ั้กัาแฟค่รั้อีบค่รั้วััมะไร่ั้กัาแฟที่ี�ไดี�รัั้บรั้างวััลจากั

สากัลติัดีต่ัอีกัันมาหลายปี และ น�อีงฟลุ๊ค่ค่นที่ำากัาแฟทีี่�อีอีกัแบบ  

Creative Drinks จนไดี�รั้างวััลมาหลายรั้ายกัารั้ Bean Sprouts 

พยายามด่ีงศักัยภาพกัาแฟข่อีงตััวัเอีงและสิ�งต่ัางๆทีี่�มีอีย้เ่ดิีมอีอีกั

มาใช�ให�มีปรั้ะสิที่ธิิภาพมากัที่ี�สุดี “กัาแฟที่ี�เป็นมากักัวั่ากัาแฟ” 

ดี�วัยเหตุัผลนี� ทีี่�รั้�านเลยมี เมน้เค่ร้ั้�อีงด้ี�มทีี่�มีค่วัามหลายหลายจากั

กัารั้เอีากัาแฟมาปรั้ะยุกัต์ัใช� ให�เกิัดีเมน้ใหม่ๆ และ ยังไม่ทิี่�งกัารั้

ที่ำากัาแฟให�เป็นเค่ร้ั้�อีงด้ี�ม Social Drinks 

เมนููแนูะนูำ�
Barista 
เค่ร้ั้�อีงด้ี�มเป็นกัาแฟนมทีี่�มีกัลิ�น
หอีมข่อีงเชอีรีั้� ค่ล�ายบรัั้�นดีี และ
ยงัเพิ�มค่วัามน่าสนใจดี�วัยกัารั้เลน่
กัับค่วัันข่อีง ไม� oak ที่ำาให�เมน้นี�
มีเอีกัลักัษณ์และลงตััวัสำาหรั้ับ 
ผ้�ชอีบด้ี�มกัาแฟนม 

No Rain No Flower 
เป็นเมน้ชา Creativity ที่ี�สรั้�าง
มาจากัหน�าฝ้น ถึ�าไม่มีฝ้นก็ั
จะไม่มีดีอีกัไม�และวััตัถุึดิีบ
ที่างกัารั้เกัษตัรั้ ค่วัามลงตััวั
ค่ล�ายกัับเดิีนอีอีกัมานอีกับ�าน
หลังช่วังเวัลาฝ้นตักัแล�วัเห็น
นำ�าค่�างที่ี�อีย้่บนดีอีกัไม� เมน้
นี� เป็นเมน้ทีี่�มีส่วันผสมข่อีง
ชาอ่้ีหลง ดีอีกัเก๊ักัฮวัย และ 
เพิ�มชั�นข่อีงค่วัามซึ่ับซึ่�อีนดี�วัย
สัปปะรั้ดี dehydrate ผ่อีน
ค่ลายและยังมีล้กัเล่นซ่ึ่อีนอีย้่
สำาหรัั้บสายชาโดียเฉพาะ
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RISE COFFEE SPACE เกัดิีข่่�นจากักัารั้ชอีบด้ี�มกัาแฟ

ชอีบไปนั�งค่าเฟ่ในช่วังวัันหยุดีสุดีสัปดีาห์ข่อีงจอียกัับมิกั  

จ่งคิ่ดีกัันเล่นๆ ว่ัาไหนๆ ก็ัชอีบด้ี�ม ชอีบที่ำากัาแฟที่านเอีง  

เรั้ามาที่ำาค่าเฟ่เล็กัๆ เป็นข่อีงตััวัเอีงกัันดีีมั�ย เพรั้าะพี�ชาย 

และพี�สาวัข่อีงมิกัก็ัที่ำาค่าเฟ่และมีโรั้งคั่�วัอีย้ที่ี่�แม่ริั้ม เชียงใหม่

(รั้�าน yody coffee & family) ที่ี�สามารั้ถึคั่�วักัาแฟ 

ทีี่�เรั้าชอีบให�กัับเรั้าไดี� และบวักักัับจอียมีค่วัามรั้้�ส่กัอิี�มตััวัใน

กัารั้ที่ำางานปรั้ะจำา จ่งตััดีสินใจลาอีอีกัจากังานปรั้ะจำาเพ้�อี 

มาลุย ลงแรั้งและลงใจให�กัับรั้�านแบบเต็ัมตััวั

RISE COFFEE 
SPACE 

 เวัลาเปิดี-ปิดี

    เปิดีวัันอีาที่ิตัย์ - วัันศุกัรั้์

    เวัลา 07.30 - 17.00 น.

    (หยุดีทีุ่กัวัันเสารั้์) 

 ทีี่�ตัั�ง 22/6 หม่้ 15 ถึ.สันโค่�งหลวัง  

    ตั.รั้อีบเวีัยง อี.เม้อีง จ.เชียงรั้าย  

    57000

  06-1779-4156

 RISE Coffee Space

 risecoffeespace

เมนููแนูะนูำ�

Iced Latte Americano Coconut Flower Caramal Macchiato 
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 เวัลาเปิดี-ปิดี

    เปิดีวัันอีาที่ิตัย์ - วัันศุกัรั้์

    เวัลา 07.30 - 17.00 น.

    (หยุดีทีุ่กัวัันเสารั้์) 

 ทีี่�ตัั�ง 22/6 หม่้ 15 ถึ.สันโค่�งหลวัง  

    ตั.รั้อีบเวีัยง อี.เม้อีง จ.เชียงรั้าย  

    57000

  06-1779-4156

 RISE Coffee Space

 risecoffeespace

กิจักรรมุบริการวิชาการ

โดย ทวิิพิิชญ์์ อายะนัันัท์

สถาบันชาแลี่ะกาแฟ จัด้กิจกรรมอบรม การแปรรูปกาแฟ
โรบัสตาคุณภาพิ่ Fine Robusta เบ่�องต้น

วัันทีี่� 21 ธัินวัาค่ม 2566 สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัย 
แม่ฟ้าหลวัง ไดี�จัดีกิัจกัรั้รั้ม อีบรั้มกัารั้แปรั้ร้ั้ปกัาแฟโรั้บัสตั�าคุ่ณภาพ  Fine 
Robusta เบ้�อีงตั�น ภายใตั�โค่รั้งกัารั้ศ้นย์กัลางกัารั้เรีั้ยนร้ั้�ดี�านเที่ค่โนโลยี
และกัารั้จัดีกัารั้ห่วังโซ่ึ่คุ่ณค่่ากัาแฟ ปรั้ะเที่ศไที่ย Coffee Hub of  
Knowledge และ CQR - Coffee Quality Research Group ให�กัับเกัษตัรั้กัรั้
ผ้�ปรั้ะกัอีบกัารั้ และผ้�ทีี่�สนใจ โดียไดี�เชิญวิัที่ยากัรั้ คุ่ณธินวััฒน์ แซ่ึ่หลิน  
Q Robusta Grader และเจ�าข่อีงรั้�าน Kim Coffee Roaster เป็นวิัที่ยากัรั้
บรั้รั้ยายให�ข่�อีม้ลในเร้ั้�อีง กัารั้แปรั้ร้ั้ปกัาแฟโรั้บัสตั�า แบบต่ัางๆ และวิัธีิกัารั้ตัากั
กัารั้แปรั้ร้ั้ปกัาแฟโรั้บัสตั�าคุ่ณภาพ กัารั้ปรั้ะเมินคุ่ณภาพกัาแฟโรั้บัสตั�าและ
เที่ค่นิค่กัารั้หมักั Fermentation ที่ี�เหมาะสมในสภาวัะอีากัาศที่ี�แตักัต่ัางกััน
นอีกัจากันี�ไดี�ให�ผ้�ร่ั้วัมกิัจกัรั้รั้ม ไดี�เปิดีปรั้ะสบกัารั้ณ์ในกัารั้ชิมกัารั้แฟโรั้บัสตั�า 
ทีี่�มีคุ่ณภาพ และเข่�าใจคุ่ณลักัษณะที่ี�ดีีข่อีงรั้สชาตัิข่อีงกัาแฟโรั้บัสตั�าโดียมี
วััตัถุึปรั้ะสงค์่เพ้�อีให�ผ้�เข่�าร่ั้วัมกิัจกัรั้รั้ม เพิ�มเติัมสรั้�างค่วัามเข่�าใจในกัาแฟ 
สายพันธ์ุิโรั้บัสตัา นำาไปปรั้ะยุกัต์ัใช�ในกัารั้ปรั้ะกัอีบอีาชีพเพ้�อีสรั้�างรั้ายไดี� 
เพิ�มขี่ดีค่วัามสามารั้ถึ พัฒนาทัี่กัษะในดี�านกัารั้แปรั้ร้ั้ปกัาแฟให�มีคุ่ณภาพทีี่�ดีี 
และพัฒนาทัี่กัษะในดี�านกัารั้ที่ดีสอีบคุ่ณภาพข่อีงกัาแฟโรั้บัสตั�า ณ ห�อีง E4A 
609 ชั�น 6 อีาค่ารั้พลเอีกัสำาเภา ช้ศรีั้ มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง

สถาบันชาแลี่ะกาแฟจัด้กิจกรรมความรู้พ่ิ่�นฐานเร่�อง มัที่ฉะ Matcha Knowledge 

เม้�อีวัันทีี่� 4 มกัรั้าค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง
ร่ั้วัมกัับเม้อีงนวััตักัรั้รั้มอีาหารั้สว่ันข่ยาย มหาวัทิี่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง จัดีกิัจกัรั้รั้มอีบรั้ม
เชิงปฏิบัติักัารั้ โดียมีผ้�ช่วัยศาสตัรั้าจารั้ย์ ดีรั้.ปิยาภรั้ณ์ เช้�อีมชัยตัรั้ะก้ัล หัวัหน�า
สถึาบันชาและกัาแฟ บรั้รั้ยายให�ค่วัามรั้้�ในเร้ั้�อีง “ค่วัามรั้้�พ้�นฐานเร้ั้�อีง มัที่ฉะ 
Matcha Knowledge” ให�กัับบุค่ลากัรั้ข่อีงส่วันพัฒนามาตัรั้ฐานและอีบรั้ม
ค่าเฟ่ จำานวัน 30 ท่ี่าน ณ ห�อีง Food Makerspace (MI405) ชั�น 4 M-Square 
มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง
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สถาบันชาแลี่ะกาแฟ จัด้กิจกรรม Tea Expert Lecture 
“PU-ERH Tea Knowledge” 

วัันทีี่� 23 มกัรั้าค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ แห่งมหาวิัที่ยาลัย
แม่ฟ้าหลวัง ไดี�จัดีกิัจกัรั้รั้ม Tea Expert Lecture “PU-ERH Tea 
Knowledge” ภายใตั�โค่รั้งกัารั้ศ้นย์กัารั้เรีั้ยนร้ั้�ชาและกัาแฟ โดียมี
วััตัถุึปรั้ะสงค์่ให�บุค่ลากัรั้ข่อีงสถึาบันชาและกัาแฟ ตัลอีดีจนผ้�ทีี่�สนใจใน
เร้ั้�อีงชาผ่้เอ่ีอีร์ั้ ไดี�พัฒนาค่วัามร้ั้�เฉพาะที่าง รั้วัมถ่ึงแนวัที่างกัารั้ปรั้ะยุกัต์ั
ใช� เพ้�อีเพิ�มม้ลค่่าให� กัับผลิตัภัณฑ์์ชา ซ่ึ่�งกิัจกัรั้รั้มนี�ไดี� เชิญวิัที่ยากัรั้  
Assoc.Prof.Dr. Qiuping Wang อีาจารั้ย์จากั Yunnan Agricultural 
University สาธิารั้ณรัั้ฐปรั้ะชาชนจีน ผ้�เชี�ยวัชาญสาข่า Tea chemistry, 
function and biomanufacturing of bioactive compounds of 
Pu-erh Tea บรั้รั้ยายให�ค่วัามร้ั้�ในเร้ั้�อีงปรั้ะวััติัชาผ่้เอ๋ีอีร์ั้ กัรั้ะบวันกัารั้
แปรั้ร้ั้ปชาผ่้เอ๋ีอีร์ั้ สารั้สำาคั่ญในชาผ่้เอ๋ีอีร์ั้ และที่ดีสอีบชิมชาผ่้เอ่ีอีร์ั้ 
จากัมณฑ์ลย้นนาน ณ ศ้นย์ภาษาและวััฒนธิรั้รั้มจีนสิริั้นธิรั้ มหาวัิที่ยาลัย
แม่ฟ้าหลวัง

สถาบันชาแลี่ะกาแฟ ร่วมต้อนรับคณะผู้บริห่ารห่ลัี่กสูตรการป้องกันราชอาณาจักร (วปอ.) รุ่นท่ี่� 66

เม้�อีวัันทีี่� 24 มกัรั้าค่ม 2567 ผ้�ช่วัยศาสตัรั้าจารั้ย์ ดีรั้. มัชฌิิมา นรั้าดิีศรั้ อีธิิกัารั้บดีีมหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง พรั้�อีมผ้�บริั้หารั้ ไดี�ตั�อีนรัั้บค่ณะ
ผ้�บริั้หารั้ ค่ณาจารั้ย์ และนักัศ่กัษาหลักัส้ตัรั้กัารั้ป้อีงกัันรั้าชอีาณาจักัรั้ (วัปอี.) รุ่ั้นทีี่� 66 จากัวิัที่ยาลัยป้อีงกัันรั้าชอีาณาจักัรั้ สถึาบันวิัชากัารั้ป้อีงกััน
ปรั้ะเที่ศ นำาค่ณะโดีย พลตัรีั้ กิัตัติัภัค่ ที่อีงธีิรั้ธิรั้รั้ม ผ้�อีำานวัยกัารั้สำานักัวิัที่ยากัารั้ค่วัามมั�นค่ง วิัที่ยาลัยป้อีงกัันรั้าชอีาณาจักัรั้ฯ โดียหน่วัยงานสถึาบัน
ชาและกัาแฟ นำาโดียผ้�ช่วัยศาสตัรั้าจารั้ย์ ดีรั้.ปิยาภรั้ณ์ เช้�อีมชัยตัรั้ะก้ัล หัวัหน�าสถึาบันชาและกัาแฟ และเจ�าหน�าทีี่� ร่ั้วัมตั�อีนรัั้บค่ณะฯ จัดีบ้ธิชงชา
และกัาแฟ แนะนำาผลงานจากังานวิัจัย ณ ห�อีงปรั้ะชุมปรั้ะด่้ีแดีง 1 อีาค่ารั้พลเอีกั สำาเภา ช้ศรีั้ มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง
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เม้�อีวััน 26-28 มกัรั้าค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัย
แม่ฟ้าหลวัง ไดี�รัั้บเชิญร่ั้วัมจัดีนิที่รั้รั้ศกัารั้นำาเสนอีผลิตัภัณฑ์์จากังาน
วิัจัย นิที่รั้รั้ศกัารั้ค่วัามร้ั้�ชา – กัาแฟ  กัารั้ให�ค่ำาปร่ั้กัษา ให�ค่ำาแนะนำา
เกีั�ยวักัับชา กัาแฟ แนะนำาผลิตัภัณฑ์์จากักัารั้พัฒนา ภายใตั�โค่รั้งกัารั้
ชา – กัาแฟ และข่�อีม้ลกัารั้ให�บริั้กัารั้ดี�านต่ัางๆ ข่อีงหน่วัยงาน
สถึาบันชาและกัาแฟ แกั่ผ้�ร่ั้วัมกิัจกัรั้รั้มในงาน พ่อีขุ่นเม็งรั้ายมหารั้าช 
และงานกัาชาดี ปรั้ะจำาปี 2567 นอีกัจากันี�ไดี�จัดีกิัจกัรั้รั้ม Workshop  
กัารั้ที่ำาสบ่้ แนะนำาผลิตัภัณฑ์์ชาทีี่�ไดี�รัั้บกัารั้พัฒนา จากักัลุ่มเกัษตัรั้กัรั้
โค่รั้งกัารั้ ยกัรั้ะดัีบคุ่ณภาพและมาตัรั้ฐานผลิตัภัณฑ์์ชาเกัษตัรั้กัรั้  
กัลุ่ม 93 ผลิตัและแปรั้ร้ั้ปชาพญาไพรั้เล่าจอี กัารั้แนะนำาผลิตัภัณฑ์์ชา 
และผลิตัภัณฑ์์อ้ี�นๆ ทีี่�ไดี�รั้ับกัารั้พัฒนา จากักัลุ่มแปรั้ร้ั้ปชาอัีสสัม 
บ�านป่ายางและกิัจกัรั้รั้ม Workshop ที่ดีลอีงส้ตัรั้ชาเบลนด์ีดี�วัยตันเอีง 
จากัสถึาบันชาและกัาแฟ โดียไดี�ให�ผ้�ทีี่�มาร่ั้วัมงานไดี�ที่ดีลอีงเบลนด์ีชา 
และสมุนไพรั้จากัวััตัถุึดิีบต่ัางๆ ดี�วัยตันเอีง ที่ี�ให�สรั้รั้พคุ่ณปรั้ะโยชน์ต่ัอี
ร่ั้างกัาย ให�ค่วัามโดีดีเด่ีนในเร้ั้�อีงกัลิ�นและรั้ส ณ บริั้เวัณสนามฝ้้งบิน 416  
(สนามบินเก่ัา) อีำาเภอีเม้อีง จังหวััดีเชียงรั้าย

สถาบันชาแลี่ะกาแฟร่วมจัด้นิที่รรศการแลี่ะกิจกรรม  
Workshop ในงาน พ่ิ่อขุนเม็งรายมห่าราช แลี่ะงาน
กาชาด้ ประจำาปี 2567

สถาบันชาแลี่ะกาแฟ ร่วมออกบูธุ์แนะนำาผลิี่ตภัณฑ์์
จากงานวิจัย ในงานประชุมเคร่อข่ายผู้เช่�ยวชาญด้้าน
การพัิ่ฒนาสมุนไพิ่ร  

  เม้�อีวัันทีี่� 1 กุัมภาพันธ์ิ 2567 มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง ไดี�จัดีปรั้ะชุม
เค่ร้ั้อีข่่ายผ้�เชี�ยวัชาญดี�านกัารั้พัฒนาสมุนไพรั้ ภายใตั�โค่รั้งกัารั้ศ้นย์กัลางค่วัาม
ร้ั้�ตั�นแบบดี�านสมุนไพรั้เพ้�อีกัารั้ใช�ปรั้ะโยชน์ที่างสุข่ภาพอีย่างยั�งย้น Hub of 
Knowledge: Herbs for sustainable health and well-being และ  
งานปรั้ะชมุรัั้บฟังข่�อีม้ลและเตัรั้ยีมค่วัามพรั้�อีมกัารั้จดัีงานจดัีปรั้ะชมุนานาชาตัิ 
(AIPH International Green City Conference, 2025)  โดียมี ศาสตัรั้าจารั้ย์
พิเศษ ดีรั้.วัันชัย ศิริั้ชนะ นายกัสภามหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง และผ้�ช่วัย
ศาสตัรั้าจารั้ย์ ดีรั้.มัชฌิิมา นรั้าดิีศรั้ อีธิิกัารั้บดีีร่ั้วัมกัล่าวัตั�อีนรัั้บและแนะนำา
มหาวิัที่ยาลัย จากันั�นพลอีากัาศเอีกัปรั้ะจิน จั�นตัอีง ปรั้ะธิานกัรั้รั้มาธิิกัารั้
อุีดีมศ่กัษา วิัที่ยาศาสตัร์ั้ วิัจัยและนวััตักัรั้รั้ม วุัฒิสภา กัล่าวัเปิดีกัารั้ปรั้ะชุม
และชี�แจงวััตัถุึปรั้ะสงค์่ข่อีงโค่รั้งกัารั้ ซ่ึ่�งหน่วัยงานสถึาบันชาและกัาแฟไดี�ร่ั้วัม
อีอีกับ้ธิแนะนำาผลิตัภัณฑ์์จากังานวิัจัย นำาโดียผ้�ชว่ัยศาสตัรั้าจารั้ย ์ดีรั้.ปิยาภรั้ณ์ 
เช้�อีมชยัตัรั้ะก้ัล หัวัหน�าสถึาบนัชาและกัาแฟ และเจ�าหน�าทีี่� ร่ั้วัมตั�อีนรัั้บชงชา
และรัั้บรั้อีงเค่ร้ั้�อีงด้ี�มเพ้�อีสุข่ภาพ Tea Shot Drink ให�กัับที่างผ้�เข่�าร่ั้วัมปรั้ะชุม 
ณ ห�อีงปรั้ะชุมค่ำามอีกัหลวัง อีาค่ารั้ M-Square มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง 
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สถาบันชาแลี่ะกาแฟร่วมจัด้นิที่รรศการชา กาแฟแลี่ะ
กิจกรรม Workshop 

เม้�อีวััน 2-4 กุัมภาพันธ์ิ 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวัิที่ยาลัย 
แม่ฟ้าหลวัง ไดี�ร่ั้วัมจัดีนิที่รั้รั้ศกัารั้นำาเสนอีผลิตัภัณฑ์์จากังานวิัจัย นิที่รั้รั้ศกัารั้
ค่วัามร้ั้�ชา – กัาแฟ และข่�อีม้ลกัารั้ให�บริั้กัารั้ดี�านต่ัางๆ ข่อีงหน่วัยงาน  
แก่ัผ้�ร่ั้วัมกิัจกัรั้รั้มในงาน พ่อีขุ่นเม็งรั้ายมหารั้าช และงานกัาชาดี ปรั้ะจำาปี 
2567 นอีกัจากันี�ไดี�จัดีกิัจกัรั้รั้ม Workshop สอีนดีรั้ิปกัาแฟเบ้�อีงตั�นจากั
สถึาบันชาและกัาแฟ และกิัจกัรั้รั้ม Workshop ที่ดีลอีงที่ำากัาแฟผสมนำ�าผลไม�
ดี�วัยตันเอีง จากัส่วันจัดีกัารั้ที่รัั้พยสิ์นที่างปัญญาและนวััตักัรั้รั้ม มหาวิัที่ยาลัย
แม่ฟ้าหลวัง  MFii  โดียไดี�ให�ผ้�ทีี่�มาร่ั้วัมงานไดี�ที่ดีลอีงปฏิบัติัวิัธีิกัารั้สกััดีกัาแฟ 
 ผสมที่ำาเมน้เค่ร้ั้�อีงด้ี�มและตักัแต่ังกัาแฟดี�วัยตันเอีง ณ บริั้เวัณสนามฝ้้งบิน 416  
(สนามบินเก่ัา) อีำาเภอีเม้อีง จังหวััดีเชียงรั้าย  

สถาบันชาแลี่ะกาแฟ ด้ำาเนินการจัด้กิจกรรมสร้างเคร่อข่ายชาแลี่ะกาแฟ

สถึาบันชาและกัาแฟ ดีำาเนินกัารั้จัดีกิัจกัรั้รั้มสรั้�างเค่ร้ั้อีข่่ายชาและกัาแฟ
ผ้�ช่วัยศาสตัรั้าจารั้ย์ ดีรั้.ปิยาภรั้ณ์ เช้�อีมชัยตัรั้ะก้ัล หัวัหน�าสถึาบันชาและกัาแฟ
มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง และเจ�าหน�าทีี่� ไดี�ร่ั้วัมสรั้�างเค่ร้ั้อีข่่ายกัับหน่วัยงานภาค่
รัั้ฐและผ้�ปรั้ะกัอีบกัารั้ชาและกัาแฟ และศ่กัษาด้ีงาน โดียมีวััตุัปรั้ะสงค์่เพ้�อีแนะนำา
บที่บาที่ ภารั้กิัจข่อีงหน่วัยงานสถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง และ
หาร้ั้อีค่วัามร่ั้วัมม้อีกิัจกัรั้รั้มแลกัเปลี�ยนแนวัคิ่ดีในกัารั้ที่ำางาน โค่รั้งกัารั้ร่ั้วัมกัันใน
อีนาค่ตั ตัลอีดีจนกัารั้ปรั้ะชาสัมพันธ์ิกัารั้จัดีงานและ ข่อีบคุ่ณผ้�สนับสนุนกัารั้ 
จัดีงาน Tea and Coffee International Symposium 2024 โดีย

วัันทีี่� 12 กุัมภาพันธ์ิ 2567 ช่วังเช�าไดี�เข่�าพบ นางสาวัศันสนีย์ นิติัธิรั้รั้มยง 
ผ้�อีำานวัยกัารั้กัลุ่มส่งเสริั้มไม�ย้นตั�น สำานักัส่งเสริั้มและจัดีกัารั้สินค่�าเกัษตัรั้  
กัรั้มส่งเสริั้มกัารั้เกัษตัรั้ พรั้�อีมกัับเจ�าหน�าทีี่�และช่วังบ่ายไดี�เข่�าพบ นายธิงชัย ค่ำาโค่รั้ตั  
ผ้�อีำานวัยกัารั้สถึาบันวิัจัยพ้ชสวัน กัรั้มวิัชากัารั้เกัษตัรั้ 

วัันทีี่� 13 กุัมภาพันธ์ิ 2567 เข่�าหาร้ั้อีกัับ เภสัชกัรั้ สุภาวัดีี ธีิรั้ะวััฒน์กุัล ผ้�อีำานวัย
กัารั้กัอีงอีาหารั้ สำานักังานค่ณะกัรั้รั้มกัารั้อีาหารั้และยา และ ผ้�ช่วัยศาสตัรั้าจารั้ย ์
ดีรั้.อุีศมา สุนที่รั้นฤรัั้งษี ภาค่วิัชาพัฒนาผลิตัภัณฑ์์ ค่ณะอุีตัสาหกัรั้รั้มเกัษตัรั้
มหาวิัที่ยาลัยเกัษตัรั้ศาสตัร์ั้

 วัันทีี่� 14 กุัมภาพันธ์ิ 2567 ไดี�แลกัเปลี�ยนค่วัามร่ั้วัมม้อีกัับ ทีี่มผ้�บริั้หารั้บริั้ษัที่ 
ทีี่.เอี.ซีึ่. ค่อีนซ้ึ่เมอีร์ั้ จำากััดี (มหาชน) และทีี่มผ้�บริั้หารั้บริั้ษัที่ เบญจพันธ์ิพงศ์ จำากััดี 

วัันทีี่� 15 กุัมภาพันธ์ิ 2567 เข่�าพบทีี่มผ้�บริั้หารั้บริั้ษัที่ Aroma Group และ 
ทีี่มผ้�บริั้หารั้ บริั้ษัที่ แอีนนาโพลิส จำากััดี (Long Beach Syrup)
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สถาบันชาแลี่ะกาแฟ ด้ำาเนินการจัด้กิจกรรมสร้างเคร่อข่ายชาแลี่ะกาแฟ

สถาบันชาแลี่ะกาแฟ เป็นวิที่ยากรในการพัิ่ฒนาแลี่ะยกระดั้บศูนย์การเร่ยนรู้ระดั้บภาคของผลิี่ตภัณฑ์์อาห่าร
(ชาแลี่ะชาจากพ่ิ่ช)

 เม้�อีวัันทีี่� 7 มีนาค่ม 2567 ผ้�ช่วัยศาสตัรั้าจารั้ย์ ดีรั้.ปิยาภรั้ณ์ เช้�อีมชัยตัรั้ะก้ัล หัวัหน�า
สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง ไดี�รัั้บเชิญจากั สำานักังานค่ณะกัรั้รั้มกัารั้อีาหารั้
และยา กัรั้ะที่รั้วังสาธิารั้ณสุข่ เป็นวิัที่ยากัรั้อีบรั้มเชิงปฏิบัติักัารั้เพ้�อีบ้รั้ณากัารั้ กัารั้ดีำาเนินงาน
ในกัารั้พัฒนาและยกัรั้ะดัีบศ้นย์กัารั้เรีั้ยนร้ั้�รั้ะดัีบภาค่ข่อีงผลิตัภัณฑ์์อีาหารั้ (ชาและชาจากัพ้ช)  
อีย่างยั�งย้น ปีทีี่� 3 ในกัารั้บรั้รั้ยายให�อีงค่์ค่วัามร้ั้�ในเร้ั้�อีง เที่ค่โนโลยีกัารั้ผลิตัและกัารั้ค่วับคุ่ม
คุ่ณภาพผลิตัภัณฑ์์ชา  ณ โรั้งเเรั้มเลิศนิมิตัรั้ จังหวััดีชัยภ้มิ ในกัารั้เสริั้มสรั้�างอีงค์่ค่วัามร้ั้�ให�ผ้�
ปรั้ะกัอีบกัารั้สามารั้ถึนำาไปพัฒนาและยกัรั้ะดัีบศ้นย์กัารั้เรีั้ยนร้ั้�ให�มีค่วัามเข่�มเเข็่ง และสามารั้ถึ
นำาอีงค์่ค่วัามร้ั้�ทีี่�ไดี� ปรัั้บใช�ในกัารั้พัฒนาศักัยภาพเพ้�อีผลิตั ผลิตัภัณฑ์์ให�มีคุ่ณภาพและสามารั้ถึ
ส่งอีอีกัไดี�

 เม้�อีวัันทีี่� 15 มีนาค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวัิที่ยาลัย 
แม่ฟ้าหลวังรั้่วัมอีอีกับ้ธิจัดีนิที่รั้รั้ศกัารั้เกีั�ยวักัับกัาแฟ ในงาน MFU Coffee 
Fest 2024 และกัารั้ปรั้ะชุมวิัชากัารั้ หัวัข่�อี พัฒนาอุีตัสาหกัรั้รั้มกัาแฟไที่ย
อีย่างยั�งย้น ณ อีาค่ารั้พลเอีกัสำาเภา ช้ศรีั้ (E4) มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง 
โดีย นางสุภาพรั้ โชค่เฉลิมวังศ์ ผ้�อีำานวัยกัารั้กัอีงบริั้หารั้ทุี่นวิัจัยและนวััตักัรั้รั้ม 1 
สำานักังานกัารั้วัิจัยแห่งชาตัิ (วัช.) นางอีุบลรัั้ตัน์ พ่วังภิญโญ รั้อีงผ้�ว่ัารั้าชกัารั้ 
จังหวััดีเชียงรั้าย และ ศาสตัรั้าจารั้ย์ ดีรั้.สุจิตัรั้า วังศ์เกัษมจิตัต์ั รั้อีงอีธิิกัารั้บดีี
มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง ร่ั้วัมเปิดีงาน โดียมี ดีรั้.อีมรั้ โอีวัาที่วัรั้กัิจ หัวัหน�า 
โค่รั้งกัารั้ศ้นย์กัลางกัารั้เรีั้ยนร้ั้�ดี�านเที่ค่โนโลยีและกัารั้จัดีกัารั้ห่วังโซ่ึ่คุ่ณค่่ากัาแฟ
ปรั้ะเที่ศไที่ย มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง กัล่าวัรั้ายงานวััตัถุึปรั้ะสงค์่ข่อีงกัารั้ 
จัดีงาน โดียกิัจกัรั้รั้มนี�มีผ้�เข่�าร่ั้วัมงานปรั้ะกัอีบดี�วัย เกัษตัรั้กัรั้ ผ้�ปรั้ะกัอีบกัารั้ธุิรั้กิัจ
กัาแฟบุค่ลากัรั้จากัภาค่รัั้ฐและภาค่เอีกัชน นักัวิัชากัารั้ นักัวิัจัย และผ้�สนใจ นอีกัจากันี� 
ภายในงานไดี�มี กัารั้ปรั้ะชุมวิัชากัารั้ในหัวัข่�อี “กัารั้พัฒนาอุีตัสาหกัรั้รั้มกัาแฟไที่ย
อีย่างยั�งย้น” ภายใตั�โค่รั้งกัารั้ศ้นย์กัลางดี�านค่วัามร้ั้� หร้ั้อี Hub of Knowledge  
ทีี่�มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง ไดี�รัั้บกัารั้สนับสนุนจากัสำานักังานกัารั้วิัจัยแห่งชาติั (วัช.) 
ในกัารั้จัดีตัั�ง “ศ้นย์กัลางกัารั้เรีั้ยนร้ั้�ดี�านเที่ค่โนโลยีและกัารั้จัดีกัารั้ห่วังโซ่ึ่คุ่ณค่่า
กัาแฟปรั้ะเที่ศไที่ย” ที่ี�มีเป้าหมายดีำาเนินงานในกัารั้สรั้�างสรั้รั้ค่์และรั้วับรั้วัมอีงค่์
ค่วัามร้ั้�และผ้�เชี�ยวัชาญดี�านกัารั้ผลิตักัาแฟ สรั้�างเค่ร้ั้อีข่่ายกัารั้ที่ำางานแบบเช้�อีมโยง 
และให�บริั้กัารั้และถ่ึายที่อีดีอีงค์่ค่วัามร้ั้�ดี�านกัารั้ผลิตักัาแฟอีย่างค่รั้บวังจรั้

สถาบันชาแลี่ะกาแฟ ร่วมออกบูธุ์นิที่รรศการในงาน MFU Coffee Fest 2024
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โครงการ ย์กระดั้บและคุณภาพมุาติรฐานผู้ลิติภัณฑ์์ชาเกษติรกร
กลุ่มุ 93 ผู้ลิติและแปรรูปชาพญาไพรเล่าจัอ 

สถาบันชาแลี่ะกาแฟจัด้กิจกรรม “การสร้างองค์ความรู้แลี่ะ
การปฏิิบัติการ การเตร่ยมความพิ่ร้อมแปลี่งชาให้่เป็นไปตาม
เง่�อนไขของระบบ GAP แลี่ะ PGS”

วัันทีี่� 11 มกัรั้าค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง
ไดี�จัดีกิัจกัรั้รั้ม “กัารั้สรั้�างอีงค์่ค่วัามร้ั้�และกัารั้ปฏิบัติักัารั้ กัารั้เตัรีั้ยมค่วัาม
พรั้�อีมแปลงชาให�เป็นไปตัามเง้�อีนไข่ข่อีงรั้ะบบ GAP และ PGS” ซ่ึ่�งกิัจกัรั้รั้ม
ไดี�เชิญวิัที่ยากัรั้ อีาจารั้ย์ ดีรั้.ทัี่ศนีย์ ธิรั้รั้มติัน สถึาบันถ่ึายที่อีดีเที่ค่โนโลยีและ
นวััตักัรั้รั้ม มหาวิัที่ยาลัยรั้าชภัฏเชียงรั้าย บรั้รั้ยายให�ค่วัามร้ั้�หลักักัารั้เบ้�อีงตั�น
ข่อีง GAP กัารั้สรั้�างค่วัามเข่�าใจหลักักัารั้ปฏิบัติัที่างกัารั้เกัษตัรั้ทีี่�ดีี และกัารั้
สรั้�างค่วัามเข่�าใจในรั้ะบบ PGS กัารั้จัดีที่ำาแผนกัารั้ผลิตัฟาร์ั้ม/กัารั้จัดีสรั้รั้พ้�นทีี่� 
แปลงปล้กั นอีกัจากันี�ไดี�เชิญ นายกัรั้ธีิรั้วััจน์ หม้�นเตีัยง นักัวิัชากัารั้ส่งเสริั้ม
กัารั้เกัษตัรั้สำานักังานเกัษตัรั้อีำาเภอีแม่ฟ้าหลวัง บรั้รั้ยายให�ค่วัามร้ั้�เกีั�ยวักัับกัารั้
ตััดีแต่ังกิั�งตั�นชา เพ้�อีเพิ�มปริั้มาณผลผลิตั และติัดีตัามกัารั้ที่ำาปุ�ยหมักั โดียมี
วััตัถุึปรั้ะสงค์่เพ้�อีสรั้�างค่วัามเข่�าใจในมาตัรั้ฐาน GAP รั้ะบบ PGS และกัารั้ตััดีแต่ังตั�น
ชา เพ้�อีนำามาใช�ในแปลงปล้กัชาข่อีงกัลุ่มเกัษตัรั้กัรั้ และที่บที่วันค่วัามร้ั้� ค่วัามเข่�าใจ
วิัธีิกัารั้ที่ำาปุ�ยหมักั กัารั้ใช�ปุ�ยให�เหมาะสมกัับพ้ชชา โดียจัดีกิัจกัรั้รั้ม ณ ค่ริั้สตัจักัรั้ 
บ�านพญาไพรั้เล่าจอี หม่้ทีี่� 6 อีำาเภอีแม่ฟ้าหลวัง จังหวััดีเชียงรั้าย

สถาบนัชาแลี่ะกาแฟ จัด้กจิกรรม “การสร้างองค์ความรูแ้ลี่ะการปฏิบัิตกิารเร่�องสขุลัี่กษณะ
ที่่�ด้ใ่นการผลี่ติชาแลี่ะผลิี่ตภณัฑ์์ที่ำาความสะอาด้ร่างกายที่ม่่ส่วนผสมของชา

เม้�อีวัันทีี่� 24 มกัรั้าค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง ไดี�จัดีกิัจกัรั้รั้ม “กิัจกัรั้รั้มกัารั้
สรั้�างอีงค์่ค่วัามร้ั้�และกัารั้ปฏิบัติักัารั้เร้ั้�อีง สุข่ลักัษณะทีี่�ดีีในกัารั้ผลิตัชาและผลิตัภัณฑ์์ที่ำาค่วัามสะอีาดีร่ั้างกัาย 
ทีี่มีส่วันผสมข่อีงชา ซ่ึ่�งกัิจกัรั้รั้มไดี�ให�อีงค์่ค่วัามรั้้�ในเร้ั้�อีง มาตัรั้ฐานสุข่ลักัษณะทีี่�ดีีในกัารั้ผลิตัอีาหารั้ หร้ั้อี 
จี เอีช พี (GHP, Good Hygiene Practice) และกัารั้จดัีกัารั้สุข่อีนามัยในกัารั้ผลติั – สุข่นิสัยทีี่�ดีีในรั้ะหวัา่งกัารั้ 
เตัรีั้ยม ปรุั้ง หร้ั้อีปรั้ะกัอีบอีาหารั้ โดียคุ่ณจิรั้าพรั้ ไร่ั้พุที่ธิา จากัสถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัย 
แม่ฟ้าหลวังนอีกัจากันี�ไดี�เชิญวิัที่ยากัรั้ คุ่ณรั้าตัรั้ี มะโนหาญ บรั้รั้ยายให�ค่วัามรั้้�บรั้รั้ยายและฝ้ึกัปฏิบัติัเร้ั้�อีง
ผลิตัภัณฑ์์ที่ำาค่วัามสะอีาดีรั้่างกัายทีี่�มีส่วันผสมข่อีงชา (สบ่้นำ�ามันธิรั้รั้มชาติั) โดียมีวััตัถุึปรั้ะสงค์่เพ้�อีสรั้�าง
ค่วัามเข่�าใจให�กัับกัลุ่มเกัษตัรั้กัรั้ในสุข่ลักัษณะทีี่�ดีีในกัารั้ผลิตัอีาหารั้  และสามารั้ถึนำามาใช�ในกัารั้แปรั้ร้ั้ป
ชารั้วัมถ่ึงกัารั้สรั้�างทัี่กัษะดี�านอีาชีพในกัารั้ที่ำาผลิตัภัณฑ์์ทีี่�มีส่วันผสมจากัใบชาอัีสสัม โดียจัดีกิัจกัรั้รั้ม  
ณ ค่ริั้สตัจักัรั้บ�านพญาไพรั้เล่าจอี หม่้ทีี่� 6 อีำาเภอีแม่ฟ้าหลวัง จังหวััดีเชียงรั้าย  
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สถาบันชาแลี่ะกาแฟ จัด้กิจกรรม “การสร้างองค์ความรู้แลี่ะ
การปฏิิบัติการเร่�องการพัิ่ฒนาบรรจุภัณฑ์์ แลี่ะการร่วมกัน
ออกแบบตราสินค้าผลิี่ตภัณฑ์์ชาเข่ยวอัสสัม”

วัันทีี่� 1 มีนาค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง  
ไดี�จัดีกิัจกัรั้รั้มกัารั้สรั้�างอีงค์่ค่วัามร้ั้�และกัารั้ฝึ้กัปฏิบัติักัารั้สรั้�างอีงค์่ค่วัามรั้้�และกัารั้
ปฏิบัติักัารั้เร้ั้�อีงกัารั้พัฒนาบรั้รั้จุภัณฑ์์ ซ่ึ่�งกิัจกัรั้รั้มไดี�เชิญวิัที่ยากัรั้ นายเกีัยรั้ติัพิพัฒน์
มาม้ล ตัำาแหน่ง เจ�าหน�าทีี่�อีอีกัแบบ ส่วันจัดีกัารั้ที่รัั้พย์สินที่างปัญญาและนวััตักัรั้รั้ม
มหาวัิที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง บรั้รั้ยายให�ค่วัามรั้้� และกัารั้รั้่วัมกัันอีอีกัแบบตัรั้าสินค่�า 
ผลิตัภัณฑ์์ชาเขี่ยวัอัีสสัมโดียเกัษตัรั้กัรั้ทีี่� เข่� า ร่ั้วัมโค่รั้งกัารั้ไดี� เรีั้ยนร้ั้� เข่� าใจ 
ผลิตัภัณฑ์์ชาในแบบต่ัางๆ วิัธีิกัารั้เล้อีกัใช�บรั้รั้จุภัณฑ์์ชาทีี่�เหมาะสมและร่ั้วัมแลกั
เปลี�ยนข่�อีม้ลเน้�อีหาในกัารั้อีอีกัแบบผลติัภัณฑ์์ชาข่อีงกัลุ่มร่ั้วัมกัับวิัที่ยากัรั้ผ้�อีอีกัแบบ
และร่ั้วัมกัันเสนอีแนวัคิ่ดีและ เล้อีกัแบบบรั้รั้จุภัณฑ์์ชาข่อีงกัลุ่ม ณ ค่ริั้สตัจักัรั้ 
บ�านพญาไพรั้เล่าจอี หม่้ทีี่� 6 อีำาเภอีแม่ฟ้าหลวัง จังหวััดีเชียงรั้าย

สถาบันชาแลี่ะกาแฟ นำากลุ่ี่มเกษตรกรร่วมกิจกรรม ในงานพ่ิ่อขุนเม็งรายมห่าราชแลี่ะงานกาชาด้ประจำาปี 2567

เม้�อีวัันทีี่� 26-28 มกัรั้าค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ ไดี�นำาตััวัแที่นกัลุ่มเกัษตัรั้กัรั้หม่้บ�านพญาไพรั้เล่าจอี มาร่ั้วัมอีอีกับ้ธิ ที่ดีลอีงตัลาดีนำา
เสนอีผลิตัภัณฑ์์ชาจากัชุมชนทีี่�ไดี�รัั้บกัารั้พัฒนาภายใตั�โค่รั้งกัารั้ฯ ไดี�แก่ั ผลิตัภัณฑ์์คุ๊่กักีั�ชาเขี่ยวั เค่ร้ั้�อีงด้ี�มชาพรั้�อีมด้ี�ม นอีกัจากันี�ไดี�จัดีกิัจกัรั้รั้ม 
Workshop กัารั้ที่ำาสบ่้นำ�ามันธิรั้รั้มชาตั ิทีี่�มีส่วันผสมจากัชา โดียให�ตััวัแที่นกัลุ่มเกัษตัรั้กัรั้ เปน็วิัที่ยากัรั้ สาธิิตัวิัธีิกัารั้ที่ำาสบ่้ให�กัับผ้�ร่ั้วัมงานไดี�ที่ดีลอีง
ที่ำาดี�วัยตันเอีง ณ บริั้เวัณสนามฝ้้งบิน 416 (สนามบินเก่ัา) อีำาเภอีเม้อีง จังหวััดีเชียงรั้าย

โดย ทวิิพิิชญ์์ อายะนัันัท์
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สถาบนัชาแลี่ะกาแฟ จัด้กิจกรรม “การเช่�อมโยงเคร่อข่าย
เกษตรกรแลี่ะโรงงานผลิี่ตชาต้นแบบท่ี่�ได้้รับการรับรอง
มาตรฐานเพ่ิ่�อเช่�อมโยงธุุ์รกิจในอนาคต

วัันทีี่� 14 มีนาค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง 
ไดี�จัดีกิัจกัรั้รั้ม “กัารั้เช้�อีมโยงเค่ร้ั้อีข่่ายเกัษตัรั้กัรั้และโรั้งงานผลติัชาตั�นแบบ
ทีี่�ไดี�รัั้บกัารั้รัั้บรั้อีงมาตัรั้ฐานเพ้�อีเช้�อีมโยงธุิรั้กิัจในอีนาค่ตั ซ่ึ่�งกิัจกัรั้รั้มไดี�นำา
เกัษตัรั้กัรั้ทีี่�เข่�าร่ั้วัมโค่รั้งกัารั้ ร่ั้วัมดี�วัยกัลุ่มเกัษตัรั้กัรั้ผ้�ปล้กัชา บ�านแม่แพม
ตัำาบลเวีัยงแหง อีำาเภอีเวีัยงแหง จังหวััดีเชียงใหม่ ภายใตั�โค่รั้งกัารั้จากั กัอีงที่นุ
เพ้�อีค่วัามเสมอีภาค่ที่างกัารั้ศ่กัษา (กัสศ.) เข่�าศ่กัษาด้ีงาน ณ กัลุ่มวิัสาหกิัจ
ชุมชนกัลุ่มแปรั้ร้ั้ปชาอัีสสัมป่ายาง บ�านป่ายางม้เซึ่อี และวิัสาหกิัจชุมชน
กัลุ่มสวันชาดีอียตุัง ตัำาบลแม่ฟ้าหลวัง อีำาเภอีแม่ฟ้าหลวัง จังหวััดีเชียงรั้าย  
เพ้�อีศ่กัษาแลกัเปลี�ยนปรั้ะสบกัารั้ณ์ วิัธีิกัารั้ดีำาเนินงานข่อีงกัลุ่ม กัรั้ะบวันกัารั้
ผลิตัชา ขั่�นตัอีนกัารั้ข่อีรั้ะบบมาตัรั้ฐานต่ัางๆ ไดี�แก่ั GAP, PGS, มาตัรั้ฐาน
เกัษตัรั้อิีนที่รีั้ย์ รั้วัมถ่ึงกัารั้จัดีกัารั้ดี�านกัารั้ตัลาดี กัารั้เช้�อีมโยงกัับผ้�ปรั้ะกัอีบ
กัารั้ชา กัลุ่มล้กัค่�า แนะนำาผลิตัภัณฑ์์จากัชา และแลกัเปลี�ยนข่�อีม้ลร่ั้วัมกััน
โดียกัลุ่มเกัษตัรั้กัรั้สามารั้ถึนำาข่�อีม้ลท่ี่�ไดี�นำามาใช�ในกัารั้บรั้ิหารั้จัดีกัารั้ข่อีง
กัลุ่ม และเป็นแนวัที่างในกัารั้จัดีที่ำารั้ะบบมาตัรั้ฐานตัา่งๆ ในกัารั้จัดีกัารั้แปลง
ปล้กัชา และกัารั้ผลิตัผลิตัภัณฑ์์ชา ข่อีงกัลุ่มต่ัอีไปในอีนาค่ตั นอีกัจากันี�ยัง
เป็นกัารั้เช้�อีมโยงเค่ร้ั้อีข่่ายรั้ะหว่ัางกัลุ่มเกัษตัรั้กัรั้ 2 พ้�นทีี่� จังหวััดีเชียงรั้าย
และจังหวััดีเชียงใหม่ ภายใตั�โค่รั้งกัารั้ 

สถาบันชาแลี่ะกาแฟ จัด้กิจกรรม “การประชุมแลี่ะออกแบบเร่ยนรู้
เร่�องการจัด้การผลี่ประโยชน์ให้่แก่สมาชิกในกลุ่ี่มแลี่ะการสร้าง
กองทุี่นสวัสดิ้การเพ่ิ่�อตอบแที่นชุมชน

เม้�อีวัันทีี่� 21-22 มีนาค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง 
ไดี�จัดีกิัจกัรั้รั้มอีอีกัแบบเรีั้ยนร้ั้�เร้ั้�อีง กัารั้จดัีกัารั้ผลปรั้ะโยชนใ์ห�แก่ัสมาชิกัในกัลุ่มและ
กัารั้สรั้�างกัอีงทุี่นสวััสดิีกัารั้เพ้�อีตัอีบแที่นชุมชน โดียไดี�เชิญวิัที่ยากัรั้ คุ่ณณัฐดีนัย 
ตัรั้ะกัารั้ศุภกัรั้ พี�เลี�ยงภาค่เหน้อีตัะวััน กัสศ. มาให�ข่�อีม้ล ซ่ึ่�งเกัษตัรั้กัรั้ที่ี�เข่�าร่ั้วัม
โค่รั้งกัารั้ไดี�ร่ั้วัมกัันวิัเค่รั้าะห์กัลุ่ม กัารั้วัางแผนกัารั้จัดีกัารั้รั้ะบบกัลุ่ม กัารั้แบ่งสรั้รั้
ผลปรั้ะโยชน์ภายในกัลุ่ม เพ้�อีให�เกิัดีค่วัามเข่�าใจและสามารั้ถึบริั้หารั้จัดีกัารั้ไดี�อีย่าง
เป็นธิรั้รั้มและร่ั้วัมกิัจกัรั้รั้มถึอีดีบที่เรีั้ยน (สรุั้ปบที่เรีั้ยน/ที่ำาแบบปรั้ะเมิน) พิจารั้ณา
ส้�อีกัารั้เรีั้ยนร้ั้� (ค่ลิปวิัดิีโอีกัารั้ที่ำาคุ๊่กักีิั� กัารั้ที่ำาปุ�ยหมักั) ข่อีงผ้�ร่ั้วัมเรีั้ยนร้ั้� และร่ั้วัมกัับ
เสนอีแนวัคิ่ดีพิจารั้ณาคั่ดีเล้อีกัฉลากัและบรั้รั้จุภัณฑ์์สำาหรัั้บผลิตัภัณฑ์์ชาตั�นแบบ  
ข่อีงกัลุ่ม 93 ผลิตัและแปรั้ร้ั้ปชา ร่ั้วัมถ่ึงกัารั้กัำาหนดีแผนกิัจกัรั้รั้มกัารั้ดีำาเนินงาน
ข่อีงกัลุ่มในปีถัึดีไป นอีกัจากันี�ไดี�ร่ั้วัมกัันที่ดีลอีงผลิตั ผลิตัภัณฑ์์ตั�นแบบชาเขี่ยวั 
อัีสสัม เป็นผลิตัภัณฑ์์ชาข่อีงกัลุ่มเพ้�อีนำาไปที่ดีลอีงตัลาดี และนำาตััวัอีย่างผลิตัภัณฑ์์
ชาเขี่ยวัอัีสสัมดัีงกัล่าวั มาให�กัลุ่มเกัษตัรั้กัรั้ไดี�เรีั้ยนร้ั้�และฝึ้กัวิัธีิกัารั้ตัรั้วัจสอีบ
คุ่ณภาพผลิตัภัณฑ์์ชา Tea tasting เพ้�อีให�เกิัดีค่วัามเข่�าใจถ่ึงเอีกัลักัษณ์ รั้สชาตัิ  
ข่อีงผลิตัภัณฑ์์ชาข่อีงกัลุ่มฯ โดียจัดีกิัจกัรั้รั้ม ณ ค่ริั้สตัจักัรั้บ�านพญาไพรั้เล่าจอี  
หม่้ทีี่� 6 อีำาเภอีแม่ฟ้าหลวัง จังหวััดีเชียงรั้าย

26



กิจักรรมุสร�างเครือข่่าย์กับห่น่วย์งานภาย์นอก

สถาบันชาแลี่ะกาแฟ เข้าร่วมประชุมแนวที่างการขอ
ย่�นจด้ที่ะเบ่ยนสิ�งบ่งช่�ที่างภูมิศาสตร์ GI กาแฟ 
ด้อยแม่สลี่อง

เม้�อีวัันทีี่� 30 มกัรั้าค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัย
แม่ฟ้าหลวัง ไดี�เข่�าร่ั้วัมปรั้ะชุมแนวัที่างกัารั้ข่อีย้�นจดีที่ะเบียนสิ�งบ่งชี�ที่าง
ภ้มิศาสตัร์ั้ GI กัาแฟดีอียแม่สลอีง โดียไดี�รัั้บเชิญจากัอีงค์่กัารั้บริั้หารั้ส่วัน
ตัำาบลแม่สลอีงนอีกั และหน่วัยงานร่ั้วัมปรั้ะชุม ไดี�แก่ั สำานักังานพาณิชย์
จังหวััดีเชียงรั้าย สำานักังานพัฒนาทีี่�ดิีนดีอียแม่สลอีง สำานักังานเกัษตัรั้
อีำาเภอีแม่ฟ้าหลวัง โค่รั้งกัารั้พัฒนาพ้�นทีี่�ส้ง และตััวัแที่นกัลุ่มเกัษตัรั้กัรั้ 
ผ้�ปล้กักัาแฟดีอียแม่สลอีงนอีกั ในกัารั้ปรั้ะชุมหาร้ั้อีแนวัที่างกัารั้ข่อีย้�นจดี
ที่ะเบียนสิ�งบ่งชี�ที่างภ้มิศาสตัร์ั้ GI กัาแฟข่อีงดีอียแม่สลอีงนอีกั เพ้�อีเป็น
แนวัที่างในกัารั้พฒันาศักัยภาพดี�านผลผลติัและกัารั้แปรั้ร้ั้ปกัาแฟในพ้�นทีี่�
ให�มีค่วัามโดีดีเด่ีนเป็นเอีกัลักัษณ์ ณ ห�อีงปรั้ะชุมอีงค์่กัารั้บริั้หารั้ส่วันตัำาบล
แม่สลอีงนอีกั อีำาเภอีแม่ฟ้าหลวัง จังหวััดีเชียงรั้าย

สถาบันชาแลี่ะกาแฟต้อนรับคณะจากสำานักวิจัย
เศรษฐกิจการเกษตร 

เม้�อีวัันทีี่� 31 มกัรั้าค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ ไดี�ตั�อีนรัั้บค่ณะ
จากัสำานักัวิัจัยเศรั้ษฐกิัจกัารั้เกัษตัรั้ นำาโดีย นางสาวัรัั้กัชนกั ทุี่ยเวีัยง 
ผ้�อีำานวัยกัารั้ส่วันเสริั้มสรั้�างนวััตักัรั้รั้มดี�านวิัจัยเศรั้ษฐกิัจกัารั้เกัษตัรั้  
เข่�าศ่กัษาด้ีงานสถึาบันชาและกัาแฟและร่ั้วัมหาร้ั้อี แลกัเปลี�ยนข่�อีม้ลใน
เร้ั้�อีงชา กัาแฟ และสรั้�างเค่ร้ั้อีข่่ายค่วัามร่ั้วัมม้อีรั้ะหว่ัางหน่วัยงานภาค่รัั้ฐ
และภาค่กัารั้ศ่กัษา ในกัารั้ใช�เที่ค่โนโลยีและนวััตักัรั้รั้มในกัารั้เพิ�มม้ลค่่า
ผลผลิตักัารั้เกัษตัรั้ ณ ห�อีงปรั้ะชุมสถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัย 
แม่ฟ้าหลวัง
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เม้�อีวัันทีี่� 1 มีนาค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัย 
แม่ฟ้าหลวัง ไดี�เข่�าร่ั้วัมปรั้ะชุมค่ณะที่ำางานเพ้�อีพิจารั้ณาค่ำาข่อี ตัรั้วัจสอีบ
คุ่ณภาพและแหลง่ทีี่�มาสิ�งบ่งชี�ที่างภ้มิศาสตัร์ั้ “ชาเชียงรั้าย” ค่รัั้�งทีี่� 1/2567 
โดียมี นายยุที่ธิกัารั้ณ์ ไที่ยลา หัวัหน�ากัลุ่มส่งเสริั้มและพัฒนากัารั้ผลิตั 
(ผ้�แที่นเกัษตัรั้จังหวััดีเชียงรั้าย) สำานักังานเกัษตัรั้จังหวััดีเชียงรั้าย  
เป็นปรั้ะธิานกัารั้ปรั้ะชุมค่ณะที่ำางานฯ ณ ห�อีงปรั้ะชุมสำานักังานเกัษตัรั้
จังหวััดีเชียงรั้ายซ่ึ่�งในกัารั้ปรั้ะชุมค่รัั้�งนี�เป็นกัารั้แจ�งผลกัารั้ปรั้ะกัาศรัั้บ
สมัค่รั้ผ้�ข่อีใช�ตัรั้าสัญลักัษณ์สิ�งบ่งชี�ที่างภ้มิศษสตัร์ั้ GI ชาเชียงรั้าย รั้อีบทีี่� 
1/2567 และแจ�งแผนตัารั้างกัารั้ที่ำางานข่อีงค่ณะที่ำางานเพ้�อีกัารั้พิจารั้ณา
ค่ำาข่อี ตัรั้วัจสอีบคุ่ณภาพและแหล่งทีี่�มาข่อีงสิ�งบ่งชี�ที่างภ้มิศาสตัร์ั้  
“ชาเชียงรั้าย” ปรั้ะจำาปี 2567 รั้วัมถ่ึงกัารั้สรุั้ปผลติัดีตัามกัารั้แกั�ไข่ฉลากั
ข่อีงสถึานปรั้ะกัอีบกัารั้ชา และกัารั้กัำาหนดีแผนลงพ้�นทีี่�ตัรั้วัจเพ้�อีต่ัอี
อีายุ และตัรั้วัจติัดีตัามคุ่ณภาพมาตัรั้ฐาน สถึานปรั้ะกัอีบกัารั้ทีี่�ข่อีใช�ตัรั้า
สัญลักัษณ์สิ�งบ่งชี�ที่างภ้มิศาสตัร์ั้ ชาเชียงรั้าย ปรั้ะจำาปี 2567 จำานวัน 13 
สถึานปรั้ะกัอีบกัารั้ 

สถาบันชาแลี่ะกาแฟ เข้าร่วมประชุมคณะที่ำางานเพิ่่�อ
พิิ่จารณาคำาขอ ตรวจสอบคุณภาพิ่แลี่ะแห่ล่ี่งท่ี่�มาสิ�งบ่งช่�
ที่างภูมิศาสตร์ “ชาเช่ยงราย” ครั�งท่ี่� 1/2567

สถาบันชาแลี่ะกาแฟ จัด้ประชุมคณะกรรมการบริห่าร
ห่น่วยงาน

เม้�อีวัันทีี่� 12 มีนาค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัย 
แม่ฟ้าหลวัง จัดีปรั้ะชุมค่ณะกัรั้รั้มกัารั้บริั้หารั้หน่วัยงานสถึาบันชาและกัาแฟ  
ค่รัั้�งทีี่� 1/2567 โดียกัารั้ปรั้ะชุมในค่รัั้�งนี� เป็นกัารั้นำาเสนอีผลกัารั้ดีำาเนินงาน
ทีี่�ผ่านมาข่อีงหน่วัยงานสถึาบันชาและกัาแฟ ให�กัับค่ณะกัรั้รั้มกัารั้บริั้หารั้  
ทัี่�งหน่วัยงานภาค่รั้ฐั ภาค่เอีกัชน และแลกัเปลี�ยนข่�อีม้ล ค่วัามค่ดิีเหน็ในกัารั้
ขั่บเค่ล้�อีน กัารั้ดีำาเนินงานเกีั�ยวักัับชา กัาแฟ ร่ั้วัมถ่ึงกัารั้รั้ายงานแผนกิัจกัรั้รั้ม 
และโค่รั้งกัารั้ต่ัางๆ ทีี่�ตั�อีงดีำาเนินกัารั้ต่ัอีไปในอีนาค่ตั ณ ห�อีงปรั้ะชุมดีอียแง่ม 
อีาค่ารั้วัันชัย ศิริั้ชนะ มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง
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สถาบันชาแลี่ะกาแฟ ร่วมลี่งพ่ิ่�นท่ี่�ตรวจเพ่ิ่�อต่ออายุ แลี่ะตรวจ
ติด้ตามคุณภาพิ่ มาตรฐานสถานประกอบการชา ท่ี่�ได้้รับ
อนุญาตใช้ตราสัญลัี่กษณ์สิ�งบ่งช่�ที่างภูมิศาสตร์ GI  
“ชาเช่ยงราย” ประจำาปี 2567

เม้�อีวัันทีี่� 6-7 มีนาค่ม 2567 สถึาบันชาและกัาแฟ มหาวัิที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง  
ค่ณะที่ำางานเพ้�อีกัารั้พิจารั้ณาค่ำาข่อี ตัรั้วัจสอีบ ค่วับคุ่มคุ่ณภาพ และเเหล่งทีี่�มาข่อีง 
สิ�งบ่งชี�ที่างภ้มิศาสตัร์ั้ “ชาเชียงรั้าย” ไดี�ร่ั้วัมลงพ้�นทีี่�ตัรั้วัจเพ้�อีต่ัอีอีายุ และตัรั้วัจ
ติัดีตัามสถึานปรั้ะกัอีบกัารั้ชาทีี่�ไดี�รัั้บอีนุญาตัใช�ตัรั้าสัญลักัษณ์สิ�งบ่งชี�ที่างภ้มิศาสตัร์ั้ GI  
“ชาเชียงรั้าย“ ปรั้ะจำาปี 2567 ในพ้�นทีี่� อีำาเภอีเวีัยงป่าเป้า และอีำาเภอีแม่ฟ้าหลวัง 
จังหวััดีเชียงรั้าย เพ้�อีเป็นกัารั้รัั้กัษาคุ่ณภาพมาตัรั้ฐานสินค่�าผลิตัภัณฑ์์ชา และมีค่วัาม
ปลอีดีภัยต่ัอีผ้�บริั้โภค่ และวัันทีี่� 25-26 มีนาค่ม 2567 ไดี�ลงพ้�นทีี่�ตัรั้วัจติัดีตัามสถึาน
ปรั้ะกัอีบกัารั้ทีี่�ไดี�รัั้บอีนุญาตัให�ใช�ตัรั้าสัญลักัษณ์สิ�งบ่งชี�ที่างภ้มิศาสตัร์ั้ “ชาเชียงรั้าย” 
เพ้�อีตัรั้วัจสอีบคุ่ณภาพมาตัรั้ฐานสินค่�า สถึานทีี่�ผลิตัและแปลงปล้กัชา ปรั้ะจำาปี 2567 
ข่อีงผ้�ผลิตัและผ้�ปรั้ะกัอีบกัารั้ชา ในเข่ตัพ้�นทีี่�อีำาเภอีแม่สรั้วัย จำานวัน 2 รั้าย ในเข่ตัพ้�นทีี่�
อีำาเภอีแม่ลาวั จำานวัน 1 รั้าย และเข่ตัอีำาเภอีเม้อีง จำานวัน 1 รั้าย

สถาบันชาแลี่ะกาแฟ ร่วมกิจกรรมเวท่ี่แลี่กเปล่ี่�ยนเร่ยนรู้
ของเคร่อข่ายกลุ่ี่มอาช่พิ่แลี่ะภาค่เคร่อข่าย

เม้�อีวัันทีี่� 26 มีนาค่ม 2567 หน่วัยวิัสาหกิัจชุมชนผลิตัและแปรั้ร้ั้ป
ผลิตัภัณฑ์์เกัษตัรั้บนพ้�นทีี่�ส้ง อีำาเภอีเวีัยงแหง จังหวััดีเชียงใหม่ ไดี�เชิญสถึาบัน
ชาและกัาแฟ มหาวิัที่ยาลัยแม่ฟ้าหลวัง เข่�าร่ั้วัมกิัจกัรั้รั้ม “เวัทีี่แลกัเปลี�ยน
เรีั้ยนร้ั้�ข่อีงเค่ร้ั้อีข่่ายกัลุ่มอีาชีพและภาคี่เค่ร้ั้อีข่่าย” ในงาน เที่ศกัาลชิมชา  
ดีมกัรั้ะที่่อีมชมวัิถีึชนเผ่าเพ้�อีเป็นกัารั้ปรั้ะชาสัมพันธ์ิภารั้กิัจข่อีงสถึาบันชา 
และกัาแฟ ให�ค่ำาปร่ั้กัษาเกัษตัรั้กัรั้ในพ้�นทีี่�ในกัารั้พัฒนาผลิตัภัณฑ์์ชา 
ร่ั้วัมอีอีกับ้ที่ปรั้ะชาสัมพันธ์ิ แนะนำาผลิตัภัณฑ์์ชาเขี่ยวัอัีสสัมข่อีงกัลุ่ม
เกัษตัรั้กัรั้ บ�านพญาไพรั้เล่าจอี ภายใตั�โค่รั้งกัารั้ กัสศ. และร่ั้วัมกิัจกัรั้รั้ม
เสวันาแลกัเปลี�ยนเรีั้ยนร้ั้� เค่ร้ั้อีข่่ายและภาคี่เค่ร้ั้อีข่่ายบนเวัทีี่กัลาง  
ณ ลานอีเนกัปรั้ะสงค์่บ�านแม่แพม ตัำาบลเม้อีงแหง อีำาเภอีเวีัยงแหง จังหวััดี
เชียงใหม่
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